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AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font
partie de lappareil. Veuillez les lire attentivement
avant d'utiliser votre nouvel appareil.

Gardez-les dans un endroit ol vous pourrez les
retrouver et vous y référer ultérieurement.

ATTENTION: Afin d’éviter tout danger di au réarmement
intempestif du coupe-circuit thermique, cet appareil ne
doit pas étre alimenté par l'intermédiaire d'un interrupteur
externe, comme une minuterie, ou étre connecté a un
circuit qui est régulierement mis sous tension et hors
tension par le fournisseur d'électricité (Selon modéle).

DESCRIPTION -

A Doseur H1. Bol

B Couvercle H2. Bloc lames

C Bol I Mini-hachoir

D Verrouillage de sécurité (en fonction des modéles)

E Bouton vitesse lente I1. Bol du hachoir

F Bouton vitesse rapide 12. Bloc lames

G Bloc moteur J Couvercles de protection pour le bol

H Moulin a café mini-hachoir et/ou du moulin a café
(en fonction des modéles)

VERROUILLAGE DE SECURITE (D) -

L'appareil ne peut pas fonctionner lorsque le bol (C) ou les accessoires (H ou I)
n‘ont pas été correctement positionnés ou fixés sur le bloc moteur (G).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION -

e Avant la premiére utilisation, nettoyez tous les accessoires (A, B, C, H et I)
a l'eau chaude savonneuse, mais pas le bloc moteur (G). Voir le paragraphe
« Nettoyage ». Rincez-les et séchez-les soigneusement.

o ATTENTION : Les lames sont trés coupantes, maniez-les avec précaution lors
de lutilisation ou du nettoyage de votre appareil.

e Vérifiez que vous avez bien retiré tous les éléments d’'emballage avant d'utiliser
votre blender.



UTILISATION -

Le blender est exclusivement concu pour réaliser des préparations telles que les
smoothies, les milk-shakes et les sauces ou encore pour mélanger des ingrédients
(soupes de légumes cuits, pate a crépes ou a gaufres).

1. Placez les ingrédients dans le bol (C). Le tableau ci-dessous indique les @
quantités maximales a utiliser. Ne remplissez pas le blender au-dela de ces
quantités.

2. Verrouillez le couvercle (B) sur le bol (C) (Fig. 1).

3. Placez le doseur (A) dans son logement situé sur le couvercle et tournez-le
pour le verrouiller (Fig. 2).

4. Placez le bol (C) sur le bloc moteur (G). Verrouillez le bol (C) en position

Fig. 3).

5. |(3ranchg_z l'appareil et appuyez sur le bouton de vitesse lente ou rapide (E ou
F).

6. M)aintenez fermement l'appareil avec les deux mains pendant le fonctionne-
ment. Ne faites pas fonctionner l'appareil plus d'une minute a la fois. Aprés
une minute d’utilisation, débranchez lappareil et laissez-le refroidir pendant
30 minutes avant de recommencer. Si 'appareil chauffe trop, laissez-le refroi-
dir complétement avant de continuer a l'utiliser.

7. Votre appareil est équipé (selon modéle) d’une sécurité anti-surchauffe. Dans
le cas d’une surchauffe, votre appareil se coupera. Dans ce cas, laissez l'appa-
reil refroidir environ 30 minutes puis, reprenez votre utilisation.

Ingrédients Quantités (Max) vitesses recommandées
Fru.1ts (kiwis, bananes, 200 g 20s en V2
fraises, ananas, ...)
Légumes (tomates, 200 g 10s en V1 et 50s en V2

avocats, ...)

. 200 g légumes cuits plus
Soupes de légumes eau (facultatif) 10s en V1 et 50s en V2

100 g de fruits + 300 ml
de lait

Milk-shakes 30s en V2

Soupe de carottes 240qg carottes + 360 ml eau 1 minute en V2

Recommandations :
- Ne faites pas fonctionner l'appareil en continu pendant plus d'une minute.

® Pour ajouter des ingrédients pendant le fonctionnement de l'appareil, insérez-
les dans la cheminée du couvercle (B).
¢ Coupez les ingrédients en petits morceaux (environ 15 mm x 15 mm) avant de
les placer dans le bol (C). Ne traitez pas une trop grande quantité d‘ingrédients
en méme temps.
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ATTENTION : Si des ingrédients restent coincés dans les lames, débranchez
l'appareil et retirez-les a l'aide d'une spatule.

UTILISATION DU MOULIN A CAFE ET DU
MINI-HACHOIR (H OU I) (SUIVANT LES MO
Le moulin a café (H) vous permettra de :

- moudre du café (jusqu'a 80 g),

- de concasser ou de hacher des épices (piments), du riz et des fruits secs comme
des amandes, des noisettes, etc.

Le mini-hachoir (I) vous permet de hacher des ingrédients tels que la viande
(coupée en morceaux, jusqu'a 80 g), des oignons, de lail, du gingembre, etc.

ATTENTION : Les lames de ces accessoires (H2 ou I2) sont trés tranchantes :
manipulez-les avec précaution.

1. Coupez les ingrédients en petits morceaux d’environ 15 mm x 15 mm. Placez-les
dans le bol du moulin & café ou du mini-hachoir (H1 ou I1). Le tableau ci-
dessous indique les quantités maximales a utiliser.

P, Quantités vitesses .
Ingrédients p Accessoire
(Max) recommandées

Viande (en mor- 115 g 55 en V2 I
ceaux)

Epices (piments, 50 g 155 en V2 H
poivre, etc.)

Café en grains, riz 20-80 g 15s en V2 H
Cacahuétes 150 ¢ 15s en V2 H
Oignons 20-100 g 15s en V2 I

2. Placez le bloc lames du moulin a café ou du mini-hachoir (H2 ou I2) sur le
bol correspondant (H1 ou I1). Verrouillez le bloc lames en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre (Fig. 4).

3. Retournez le bol du moulin & café ou du mini- hachoir avec les lames. Placez
l'accessoire sur le bloc moteur (G) et verrouillez-le en place (Fig. 5).

4. Branchez l'appareil et appuyez sur le bouton de vitesse lente ou rapide (E ou
F).

5. Maintenez fermement l'appareil avec les deux mains pendant le fonc-
tionnement. Ne faites pas fonctionner lappareil pendant plus de 30 secondes
a la fois.
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6. Les couvercles de protection (J) se placent sur les bols des accessoires (H1
ou I1) pour vous permettre de conserver vos préparations au réfrigérateur, par
exemple.

NETTOYAGE -

e Débranchez le mixeur et retirez tous ses accessoires.

e Les blocs lames (H2 ou I2) sont tranchants et doivent étre manipulés avec
précaution.

® Pour nettoyer le bloc moteur (G), utilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

® Ne plongez jamais le bloc moteur (G) sous l'eau courante.

® Pour faciliter le nettoyage, pensez a laver les éléments amovibles a l'eau chaude
savonneuse immédiatement aprés utilisation.

e Le bol (C), le couvercle (B), le doseur (A) et les accessoires (H1, I1, et J)
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle, dans le panier supérieur avec le
programme « ECO » ou « PEU SALE ».



CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must
not be supplied through an external switching device,
such as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility (Depending
on model).

DESCRIPTION )
A Measuring cap H1. Cup

B Lid H2. Blade unit

C Blender jug I Chopper accessory

D Safety locking system (depending on model)

E Low-speed button = Speed 1 I1. Cup

F High-speed button = Speed 2 I2. Blade unit

G Motor unit J Chopper / grinder lid seals

H Grinder accessory
(depending on model)

SAFETY LOCKING SYSTEM {D) -

The appliance cannot be started if the blender jug (C) or the accessories (H or I)
have not been placed or fitted correctly onto the motor unit (G).

BEFORE USING YOUR BLENDER FOR THE'FIRSTATIMED

® Before using the blender for the first time, clean all the accessories (A, B, C, H
& I) in warm water and washing up liquid (except for the motor unit (G). See
“Cleaning” §). Rinse and dry them carefully.

® CAUTION: the blades are very sharp, handle them with care when cleaning
or using your appliance.

e Ensure that all packaging has been removed before using the blender.



USING THE BLENDER - s

T
a
b

1

w N

he blender can only be used for preparations such as smoothies, milk-shakes
nd sauces or blending ingredients (cooked vegetable soups, waffle and pancake
atter). Do not use for processing coffee beans, hard spices or grinding sugar.

. Place the ingredients in the blender jug (C). Never add or process liquids or
ingredients whose temperature is higher than 80 C.
Instead cool them slightly first.
Refer to the table below for the maximum quantities to be used. Do not
exceed the maximum quantities stated in the table below.

. Lock the lid (B) onto the blender jug (C) (Fig. 1).

. Fit the measuring cap (A) into the opening in the lid and turn it to lock it
into place. (Fig. 2).

4. Place the blender jug (C) onto the motor unit (G). Lock the blender jug (C)

correctly (Fig. 3).

. Plug in the appliance and switch it on by pressing the low-speed or high-
speed button (E or F).The blender will not operate if the blender jug is not
correctly fitted.

. Hold the appliance firmly with both hands during operation. Do not operate
the appliance for more than one minute at a time. After blending for one
minute, switch off the appliance and wait for 30 minutes before blending
again. If the appliance becomes hot, let it cool down before you continue
using it.

. Your appliance is equipped (according to model) with an thermal cut-out. In
case of overheating your appliance will turn off automatically. Disconnect the
appliance and let it cool down for about 30 minutes, then resume use.

Ingredients Quantities (Max) Recommended speeds

Fruits (kiwis, bananas,

strawberries, 200 g 20 sec on Speed 2

pineapple...)

Vegetables (toma- 200 10 sec on Speed 1

toes, avocado...) 9 and 50 sec on Speed 2
200g cooked vegetables + 10 sec on Speed 1

Vegetable soups water (optional) and 50 sec on Speed 2

Milk-shakes 100g fruit + 300ml milk 30 sec on Speed 2

Carrot soup 240g carrot + 360ml water| 1 minute on Speed 2

R

ecommendations :
Do not operate the appliance more than one minute continuously.

To add ingredients while the blender is in use, insert them through the feeder
hole in the lid (B).
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® Cut the ingredients into small pieces (approx. 15mm x 15mm) before putting
them in the blender jug (C). Do not process a large quantity of ingredients at
the same time.

CAUTION : If ingredients remain stuck to the blades, unplug the appliance
and remove them with a spatula.

USING THE CHOPPER AND GRINDER ACCE

(H OR I) (DEPENDING ON MODEL)

The chopper accessory (I) allows you to chop ingredients such as meat (up to 80g
cut into pieces), onions, garlic, ginger...

The grinder accessory (H) allows you :

- to grind coffee beans (up to 80g)

- to grind or chop various spices (chilies), rice, dried fruits and nuts such as
hazelnuts, almonds.

CAUTION: Do not handle the accessory blade (H2 or I2) as they are very sharp
and may cause injury.

1. Cut the ingredients into small pieces (approx. 15mm x 15mm). Place them into
the chopper or grinder cup (H1 or I1). Refer to the table below for the maximum
quantities to be used.

. Quantities | Recommended
Ingredients Accessory
(Max) speeds

M.eat (cut into 115¢ 5 sec on Speed 2 I
pieces)

spices (chilies, 50¢g 15 sec on Speed 2 H
pepper...)

Coffee beans, rice 20-80¢g 15 sec on Speed 2 H
Peanut 150 ¢ 15 sec on Speed 2 H
Onions 20-100 g 15 sec on Speed 2 I

2. Fit the chopper or grinder blade unit (H2 or I2) onto the chopper or grinder
cup (H1 or I1). Lock the blade unit by turning it clockwise (Fig. 4).

3. Turn the assembled chopper or grinder accessory upward. Place the chopper or
grinder accessory onto the motor unit (G) and lock it (Fig. 5).

4. Plug in the appliance and switch it on by pressing the low-speed or high-
speed button (E or F). The chopper or grinder will not operate unless the
blade unit has been correctly fitted.



5. Hold the accessory firmly with both hands during operation. Do not operate
the accessory for more than 30 seconds continuously.

6. You can store the preparation in the fridge by removing the chopper or grinder
blade unit, and covering the lid with the seal (3).

CLEANING - (En)

e Unplug the blender and remove all the accessories.

e Handle the blades (H2 or I2) with care as they are very sharp.

e Wipe the motor unit (G) down with a damp cloth. Dry carefully.

® Never plunge the motor unit (G) into into water or under running water.

® To make cleaning easier, always wash the removable parts in warm water and
washing up liquid immediately after use.

e The blender jug (C), the lid (B), measuring cap (A) and the accessories (H1, I1
& J) may be cleaned in the dishwasher in the upper tray, only using the “ECO”
or “SLIGHTLY SOILED” programme.



ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerdtes. Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme
des Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie
sorgfaltig auf, damit Sie sie bei Bedarf schnell zur
Hand nehmen konnen.

ACHTUNG: Um eine Gefdahrdung aufgrund

eines unbeabsichtigten Zuriicksetzens der
temperaturabhangigen Sicherheitsfunktion zu
vermeiden, darf das Gerdt nicht durch ein externes
Schaltgerdt, zum Beispiel einem Timer, versorgt
oder an einen Kreis angeschlossen werden, der
vom Versorgungsunternehmen regelmaRig ein- und
ausgeschaltet wird (Je nach Modell).

BESCHREIBUNG -
A Messbecher H1. Deckel

B Deckel H2. Schneide

C Krug des Standmixers I Zubehorteil zum Hacken

D Sicherheitsverschlusssystem (je nach Modell)

E Schalter fiir niedrige Geschwindigkeit I1. Deckel

F Schalter fiir hohe Geschwindigkeit I2. Schneide

G Motorblock J Deckel zum Schutz der Zubehbrteile

H Zubehorteil zum Mahlen zum Hacken/Mahlen

(je nach Modell)

SICHERHEITSVERSCHLUSSSYSTEM (D) s

Das Gerdt kann nicht in Betrieb genommen werden, wenn der Krug des Standmixers
(C) oder die Zubehtrteile (H oder I) nicht eingesetzt oder richtig auf den
Motorblock (G) aufgesetzt wurden.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME THRES'STANDMIXERS)

® Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Standmixers alle Zubehorteile
(A, B, C, H &I) mit warmem Seifenwasser (mit Ausnahme des Motorblocks (G).
Siehe ,Reinigung” §). AnschlieBend abspiilen und sorgféltig trocknen.

® VORSICHT: die Schneiden sind duBerst scharf, gehen Sie deshalb bei
Reinigung und Gebrauch Ihres Gerats vorsichtig mit ihnen um.

(o]



¢ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungselemente entfernt wurden, bevor Sie
den Standmixer in Betrieb setzen.

GEBRAUCH DES STANDMIXERS )

Der Standmixer darf nur zur Zubereitungen wie Smoothies, Milchshakes und
Saucen oder zum Mischen von Zutaten (gekochte Gemiisesuppen, Waffel- und
Pfannkuchenteig) verwendet werden.

1. Geben Sie die Zutaten in den Krug des Standmixers (C). In der nachstehen-
den Liste sind die Hochstmengen aufgefiihrt. Fiillen Sie keine diese Angaben
ibersteigenden Mengen in den Standmixer ein.

2. Setzen Sie den Deckel (B) auf den Krug des Standmixers (C) (Abb. 1).

3. Setzen Sie den Messhecher (A) in die Offnung im Deckel ein und drehen Sie
ihn, um ihn dort zu befestigen. (Abb. 2).

4. Setzen Sie den Krug des Standmixers (C) auf den Motorblock (G). Setzen Sie
den Deckel des Standmixers (C) korrekt auf (Abb. 1).

5. SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an und schalten Sie es ein, indem
Sie den Schalter fiir niedrige oder hohe Geschwindigkeit driicken (E oder F).

6. Halten Sie das Gerdt wahrend des gesamten Vorgangs mit beiden Handen fest.
Das Gerdt darf nicht ldnger als eine Minute im Dauerbetrieb laufen. Schalten
Sie das Gerdt nach einer Minute Mixen aus und warten Sie 15 Minuten, bevor
Sie es erneut in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerdt, wenn es heiRlauft,
abkiihlen, bevor Sie es erneut benutzen.

7. Ihr Gerdt ist (je nach Modell) mit Ubertemperatur-Abschaltung ausgestattet.
Im Fall einer Uberhitzung wird sich Ihr Gerdt automatisch ausschalten.
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und lassen Sie es etwa 30
Minuten lang auskiihlen, bevor Sie es erneut verwenden.

Empfohlene Geschwind-
Zutaten Mengen (Max) proniene
igkeiten

Obst (Kiwis, Bananen,
Erdbeeren, Ananas...) 2009 20 s auf Stufe 2
Gemiise (Tomaten, 200 10 s auf Stufe 1 und 50 s auf
Avocados...) 9 Stufe 2

. 200g gekochtes Gemiise +| 10 s auf Stufe 1 und 50 s auf
Gemusesuppen Wasser Stufe 2
Milchshakes 100g Obst + 300ml Milch 30 s auf Stufe 2
Mohrensuppe 240 g Mghren + 360 ml 1 Minute auf Stufe 2

Wasser
Hinweise:

- Das Gerdt darf nicht ldnger als eine Minute im Dauerbetrieb laufen.
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® Wenn Sie wahrend des Betriebs des Standmixers weitere Zutaten beigeben wol-
len, koénnen diese durch die Offnung im Deckel (B) eingefiillt werden.

e Die Zutaten sollten in kleine Stiicke von etwa 15mm x 15mm geschnitten
werden, bevor man Sie in den Krug des Standmixers (C) fullt. Bearbeiten Sie
keine zu groRen Mengen an Zutaten in einem Arbeitsgang.

VORSICHT : Wenn Zutaten auf den Schneiden haften bleiben, muss das Gerdt
ausgesteckt und die Zutaten mit einem Spatel entfernt werden.

GEBRAUCH DER ZUBEHORTEILE ZUM HAC

MAHLEN (H ODER I) (JE NACH MODELL)

Das Zubehorteil zum Hacken (I) dient zum Hacken von Lebensmitteln wie Fleisch
(bis zu 80g, in Stiicke geschnitten), Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer...

Das Zubehorteil zum Mahlen (H) dient zum:

- Mahlen von Kaffeebohnen (bis zu 80g)

- Mahlen oder Schneiden von verschiedenen Gewiirzen (Paprika), Reis, Trockenobst
und Niissen wie Haselniissen und Mandeln.

VORSICHT: Fassen Sie die Schneiden (H2 oder I2) nicht an, da diese duRerst
scharf sind und Verletzungen hervorrufen kénnen.

1. Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stiicke (etwa 15mm x 15mm). Fiihren Sie
diese in den Deckel des Zubehdrteils zum Hacken oder Mahlen (H1 oder I1) ein.
In der nachstehen den Liste sind die Hochstmengen aufgefiihrt.

Zutaten Héchstmengen Empf.ohl'ene.Ge- Zubehorteil

schwindigkeiten

Fleisch (in Stucke

geschnitten) 115¢ 5 s auf Stufe 2 I

Gewlrze (Paprika, 15 s auf Stufe 2

Pfeffer...) 09 en V2 H

Kaffeebohnen, 20-80 g 15 s auf Stufe 2 H

Reis

Erdniisse 150 ¢ 15 s auf Stufe 2 H

Speisezwiebeln 20-100 g 15 s auf Stufe 2 I

2. Stecken Sie den Schneidenblock zum Hacken oder Mahlen (H2 oder I2) auf
den Deckel des Zubehorteils Hacken oder Mahlen (H1 oder I1). Setzen Sie den

Schneidenblock durch Drehen in Uhrzeigerrichtung fest (Abb. 4).

®




3. Drehen Sie das zusammengesetzte Zubehorteil zum Hacken oder Mahlen nach
oben. Setzen Sie das Zubehorteil zum Hacken oder Mahlen auf den Motorblock
(G) und lassen Sie es ein rasten (Abb. 5).

4. SchlieRen Sie das Gerdt an das Stromnetz an und schalten Sie es ein, indem
Sie den Schalter fiir niedrige oder hohe Geschwindigkeit driicken (E oder F).

5. Halten Sie das Zubehorteil wahrend des gesamten Vorgangs mit beiden Han-
den fest. Das Zubehorteil darf nicht langer als 30 Sekun den im Dauerbetrieb @
laufen.

6. Zur Aufbewahrung der Zubereitungen im Kiihlschrank kdnnen die Vorratsdeckel
(3) auf den Deckel des Zubehorteils zum Hacken oder Mahlen (H1 oder I1)
gesetzt werden.

REINIGUNG -

e Stecken Sie den Standmixer aus und nehmen Sie alle Zubehérteile ab.

® Gehen Sie vorsichtig mit den Schneiden (H2 oder I2) um, das diese duRerst
scharf sind.

e Wischen Sie den Motorblock (G) mit einem feuchten Tuch sauber. Trocknen Sie
ihn sorgfiltig ab.

® Halten Sie den Motorblock (G) nie unter laufendes Wasser.

® Waschen Sie die abnehmbaren Teile zur leichteren Reinigung stets sofort nach
der Benutzunge mit warmem Seifenwasser.

e Der Krug des Standmixers (C), der Deckel (B), der Messbecher (A) und die
Zubehbrteile (H, I1 & J) konnen im oberen Korb der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden; schalten Sie in diesem Fall das ,ECO” oder das ,LEICHT
VERSCHMUTZT” Programm ein.



OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij

het apparaat geleverd. Lees deze voorschriften

aandachtig door voordat u uw ap[)araat voor het eerst
ebruikt. Bewaar deze op een veilige plek, zodat u ze
ater als referentie kunt gebruiken.

OPGELET: Om elk gevaar door het onbedoeld resetten
van het thermisch beveiligd uitschakelsysteem te
voorkomen, maP de elektnciteit voor dit apparaat
niet worden geleverd via een externe schakelaar,
zoals een timer, en mag het apparaat niet zijn
aangesloten op een netwerk dat regelmatig door

de elektriciteitsmaatschappij wordt aan- en
uitgeschakeld (Afhankelijk van het model).

BESCHRIJVING -
A Vulstop H1. Deksel

B Deksel H2. Meseenheid

C Mengbeker I Hakaccessoire

D Veilig vergrendelsysteem (afhankelijk van model)

E Lage snelheidsknop I1. Deksel

F Hoge snelheidsknop I2. Meseenheid

G Motorblok J Bewaardeksels hakken/malen

H Maalaccessoire
(afhankelijk van model)

VEILIG VERGRENDELSYSTEEM (D) o

Het apparaat kan niet werken indien de mengbeker (C) of de accessoires (H of
I) niet op hun plaats zitten of niet op juiste wijze op het motorblok (G) zijn
gemonteerd.

VOORDAT U UW MIXER VOOR HET EERST GAAT'GEBRUIKEN

e Voordat u uw mixer voor het eerst gaat gebruiken maakt u alle accessoires (A,
B, C, H &) in warm sop schoon (behalve het motorblok (G). Zie § “Reinigen”).
Spoel en droog zorgvuldig af.

* NB: het mes is bijzonder scherp, wees voorzichtig wanneer u uw apparaat
reinigt of gebruikt.

®



® Zorg ervoor dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u uw mixer

gebruikt.

DE MIXER GEBRUIKEN

De mixer kan alleen worden gebruikt voor gerechten als smoothies, milkshakes
en sauzen of voor het mixen van ingrediénten (groentesoepen, wafel- en

pannenkoekenbeslag).

1. Plaats de ingrediénten in de mengbeker (C). Kijk in de tabel voor de maximaal
te gebruiken hoeveelheden. Vul de mixer niet hoger.

2. Vergrendel de deksel (B) op de mengbeker (C) (Fig. 1).

3. Plaats de vulstop (A) in de opening in het deksel en draai deze om hem te
vergrendelen. (Fig. 2).

4. Plaats de mengbeker (C) op het motorblok (G). Vergrendel de mengbeker (C)
op juiste wijze (Fig. 1).

5. Steek de stekker in het stopcontact en zet de mixer aan door de lage snel-
heidsknop of hoge snelheidsknop in te drukken (E of F).

6. Houdt het apparaat tijdens het mixen stevig met twee handen vast. Laat het
apparaat niet langer dan één minuut achterelkaar werken. Nadat u de mixer
één minuut heeft laten werken zet u het apparaat uit en wacht u vervolgens
30 minuten voordat u het apparaat weer aanzet. Indien het apparaat heet
wordt laat u het afkoelen voordat u met mixen verder gaat.

7. Uw toestel is uitgerust (afhankelijk van het model) met een thermisch uits-
chakelsysteem. In geval van oververhitting schakelt uw toestel automatisch
uit. Schakel het toestel uit en laat het zo'n 30 minuten afkoelen voordat u het
weer in gebruik neemt.

Ingrediénten

Hoeveelheden (Max)

Aanbevolen snelheden

Fruit (kiwi’s, bananen,

aardbeien, ananas...) 2009 205 in V2
g&gi;gﬁ)’ig"mate”' 200 g 10s in V1 en 50s in V2
Groentesoepen 200 \%a%zl:o(?lléger gkre%ir:jen *| 10sin V1 en 50s in V2
Milkshakes 100 g fruit + 300 ml melk 30s in V2
Wortelsoep 240g wortelen + 360ml 1 minuut in V2

water

Aanbevelingen :

- Laat het apparaat niet langer dan één minuut achterelkaar werken.

e Om ingrediénten toe te voegen terwijl het apparaat in gebruik is maakt u ge-
bruik van de vulopening in het deksel (B).
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® Snij de ingrediénten in kleine stukken (ong. 15mm x 15mm) voordat u deze
in de mengbeker (C) doet. Bereidt geen grote hoeveelheden ingrediénten
tegelijk.

NB: Indien de ingrediénten aan het mes blijven plakken, trekt u de stekker
uit het stopcontact en verwijdert u de ingrediénten met een spatel.

HET GEBRUIKEN VAN DE MAAL- EN HA

SOIRES (H OF I) (AFHANKELIJK VAN MODEL)

Het hakaccessoire (I) maakt het mogelijk ingrediénten als vlees (tot 80 g in stukjes
gesneden), uien, knoflook, gember fijn te hakken...

Het maalaccessoire (H) maakt het mogelijk om:

- Koffiebonen te malen (tot 80 g)

- Diverse specerijen (chilipepers), rijst, gedroogd fruit en noten zoals hazelnoten
en amandelen te hakken of te malen.

NB: Kom niet met uw handen aan de messen (H2 of I2), want deze zijn
bijzonder scherp en kunnen tot verwondingen leiden.

1. Snij de ingrediénten in kleine stukjes (ong. 15mm x 15mm). Voer deze in het
hak- of maaldeksel (H1 of I1). Kijk in de onderstaande tabel voor de maximaal
te gebruiken hoeveelheden.

Ingrediénten Max. Aanbevolen Accessoire
9 hoeveelheid snelheden
Vlees (in stukjes .
gesneden) 115¢g 5sin V2 I
Specerijen (chili- .
pepers, peper...) 09 15sin V2 H
Koffiebonen, rijst 20-80 g 15s in V2 H
Pinda 150 g 15sin V2 H
Ui 20-100 g 15sin V2 I

2. Bevestig de meseenheid (H2 of I2) op het hak- of maaldeksel (H1 of I1).
Vergrendel de meseenheid door deze met de wijzers van de klok mee te
draaien (Fig. 4).

3. Draai het gemonteerde hak- of maalaccessoire naar boven. Plaats het hak- of
maalaccessoire op het motorblok (G) en vergrendel deze (Fig. 5).

4. Steek de stekker in het stopcontact en zet de mixer aan door de lage snel-
heidsknop of hoge snelheidsknop in te drukken (E of F).
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5. Houdt het accessoire tijdens het malen of hakken stevig met twee handen
vast. Laat het accessoire niet langer dan 30 seconden achterelkaar werken.
6. U kunt uw bereidingen in de koelkast bewaren door de beschermende deksels

(3) op het hak- of maaldeksel te plaatsen (H1 of I1).

REINIGEN - TN

® Trek de stekker van de mixer uit het stopcontact en verwijder alle accessoires.

® Wees voorzichtig met de messen (H2 of 12) want deze zijn bijzonder scherp.

e Veeg het motorblok (G) met een vochtige doek schoon. Droog zorgvuldig af.

e Dompel het motorblok (G) nooit in stromend water.

® Om het reinigen gemakkelijker te maken dient u de uitneembare delen
onmiddellijk na gebruik altijd met warm sop te reinigen.

® De mengbeker (C), het deksel (B), de vulstop (A) en de accessoires (H1, I1
& J) kunt u in de bovenste korf van de vaatwasmachine reinigen waarbij u het
programma « ECO » of « LICHT VERVUILD » gebruikt.



ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dellapparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare lapparecchio per la prima volta.
Conservarle in un posto dove possano essere reperite
e consultate in seguito.

ATTENZIONE: Per evitare pericoli a causa di una
reimpostazione involontaria dellinterruttore termico,
3uesto apparecchio non deve essere alimentato da un
ispositivo di commutazione esterno, come ad esempio
un timer, né deve essere collegato a un circuito che
viene regolarmente acceso e spento dalla compagnia
che eroga lelettricita (a seconda del modello).

DESCRIZIONE -
A Ciotola di misurazione H1. Coperchio

B Coperchio H2. Unita lama

C Recipiente frullatore I Accessorio lama

D Sistema di blocco di sicurezza (a seconda del modello)

E Tasto bassa-velocita I1. Coperchio

F Tasto alta-velocita I2. Unita lama

G Unita motore J Coperchio di protezione per lama /

H Accessorio macina macina

(a seconda del modello)

SISTEMA DI BLOCCO DI SICUREZZA (D) s

L'apparecchio non pud essere avviato se il recipiente frullatore (C) o gli accessori
(H o I) non sono stati posizionati o inseriti correttamente sull'unita motore (G).

INDICAZIONI PER IL PRIMO UTILIZZO DEL'FRULEATORE

® Prima di utilizzare il frullatore la prima volta, lavare tutti gli accessori
(A, B, C, H & I) in acqua calda saponata (tranne l'unita motore (G).
Vedere “Pulizia”). Quindi, sciacquarli e asciugarli accuratamente.

e ATTENZIONE: le lame sono molto affilate, maneggiarle con cautela durante
la pulizia e mentre si utilizza l'apparecchio.

e Assicurarsi che tutto limballaggio sia stato rimosso prima di utilizzare il
frullatore.

(17}



UTILIZZO DEL FRULLATORE -

Il frullatore pud essere utilizzato solo per alcuni preparati, quali ad esempio
smoothie, frullati e salse o per miscelare ingredienti (zuppe di verdure cotte,

p

1.

astella per cialde e frittelle).

Versare gli ingredienti nel recipiente frullatore (C). Fare riferimento alla
seguente tabella per le quantita massime utilizzabili. Non versare nel frulla-
tore quantita di ingredienti superiori a quelle indicate.

. Chiudere il coperchio (B) sul recipiente frullatore (C) (Fig. 1).

. Posizionare la ciotola di misurazione (A) nell'apertura presente nel coperchio
e ruotarla per chiuderla correttamente. (Fig. 2).

4. Posizionare il recipiente frullatore (C) sull'unita motore (G). Chiudere corret-

tamente il recipi ente frullatore (C) (Fig. 1).

. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente e avviarlo premendo il tasto di
bassa o alta ve locita (E o F).

. Mantenere saldamente l'apparecchio con entrambe le mani durante l'opera-
zione. Non far funzionare l'apparecchio per pit di un minuto di seguito. Dopo
aver miscelato per un minuto, spegnere l'apparecchio e attendere 30 minuti
prima di avviarlo nuovamente. Se l'apparecchio diventa caldo, lasciarlo raf-
freddare prima di continuare ad utilizzarlo.

. L'apparecchio & dotato (a seconda del modello) di un interruttore termico. In
caso di surriscaldamento dell'apparecchio si spegnera automaticamente. Scolle-
gare l'apparecchio e farlo raffreddare per circa 30 minuti, quindi riprendere l'uso.

Ingredienti Quantita (Max) Velocita raccomandate
Frutta (kiwi, banane, 200 g 205 in V2
fragole, ananas...)
Verdura (pomodori, 200 g 10s in V1 e 50s in V2

avocado...)

200g di verdure cotte +

acqua (opzionale) 10s in V1 e 50s in V2

Zuppe vegetali

100g di frutta + 300ml

Frullati & latte 30s in V2
Zuppa di carote 240 g di gircc;t:; 360 ml 1 minuto in V2

C

onsigli :
Non far funzionare l'apparecchio per pit di un minuto di sequito.

Per aggiungere ingredienti mentre il frullatore é in funzione, versarli attraverso
il foro d'inserimento del coperchio (B).

Tagliare gli ingredienti in piccoli pezzi (circa 15mm x 15mm) prima di versarli
nel recipiente frullatore (C). Non versare nel recipiente frullatore una quantita
eccessiva di ingredienti.

®

o



ATTENZIONE: Se residui di alimenti rimangono attaccati alle lame, scollegare
l'apparecchio dalla presa di corrente e rimuoverli con una spatola.

UTILIZZO DEGLI ACCESSORI LAMA E MAC

(A SECONDA DEL MODELLO)

L'accessorio lama (I) permette di tagliare ingredienti quali carne (fino a 80g
tagliata in pezzi), cipolle, aglio, zenzero...

L'accessorio macina (H) consente :

- di macinare chicchi di caffé (fino a 80g)

- di macinare o sminuzzare varie spezie (chilli), riso, frutta secca come ad esempio
noci, nocciole e mandorle.

ATTENZIONE: Maneggiare con estrema cautela l'accessorio lama (H2 o I2)
poiché & molto affilato e potrebbe causare lesioni.

1. Tagliare gli ingredienti in piccoli pezzi (circa 15mm x 15mm). Versarli attraverso
il coperchio dell'accessorio lama o macina (H1 o I1). Fare riferimento alla
seguente tabella per le quan tita massime utilizzabili.

s Quantita velocita .
Ingredienti . Accessorio
massima raccomandate
Carng (tagliata in 115 g 5s in V2 I
pezzi)
Spezie (chilli, 50 g 155 in V2 H
pepe...)
Chicch di caffe, 20-80 g 155 in V2 H
riso
Arachidi 150 g 155 in V2 H
Cipolle 20-100 g 15sin V2 I

2. Inserire lunita lama o macina (H2 o I2) nel coperchio lama o macina (H1 o
I1). Chiudere l'unita lama ruotandola in senso orario (Fig. 4).

3. Ruotare l'accessorio lama o macina assemblato verso l'alto. Posizionare
l'accessorio lama o macina sullunita motore (G) e avvitarlo (Fig. 5).

4. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente e avviarlo premendo il tasto di
bassa o alta velocita (E o F).

5. Mantenere saldamente l'apparecchio con entrambe le mani durante
l'operazione. Non far funzionare l'apparecchio per oltre 30 secondi di seguito.

6. E possibile conservare i preparati nel frigo posizionando i coperchi di protezi-
one (J) sul coperchio della lama o della macina (H1 o I1).

®



PULIZIA —

e Scollegare il frullatore dall’alimentazione e rimuovere tutti gli accessori.

® Maneggiare le lame (H2 o I2) con cautela poiché sono molto affilate.

e Pulire lunita motore (G) con un panno umido. Asciugarla accuratamente.

® Non lavare l'unita motore (G) sotto il getto d'acqua corrente. .

® Per una pulizia pit semplice, lavare sempre le parti rimovibili in acqua calda m
saponata immediatamente dopo l'uso.

e Il recipiente frullatore (C), il coperchio (B), la ciotola di misurazione (A) e
gli accessori (H1, I1 & J) possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello
superiore, utilizzando il programma “EC0” o “POCO SPORCO”.



PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Léalas detenidamente antes de usar
su nuevo aparato por primera vez. Guardelas en un
lugar de facil acceso para futuras consultas.

PRECAUCION: Para evitar peligros derivados del
reinicio involuntario de la desconexion térmica, este
aparato no debe alimentarse mediante un dispositivo
de conmutacién externo (p. €j. un temporizador) ni
conectarse a un circuito que se conecte/desconecte a
menudo (segln el modelc%.

DESCRIPCION -
A Taza dosificadora H1. Tapa

B Tapa H2. Unidad de cuchillas

C Jarra de la batidora I Accesorio picadora

D Sistema de cierre de seguridad (segiin el modelo)

E Bot6n de baja velocidad I1. Tapa

F Botdn de alta velocidad I2. Unidad de cuchillas

G Unidad del motor J Tapas de conservacion de la picadora
H Accesorio molinillo / molinillo

(dependiendo del modelo)

SISTEMA DE CIERRE DE SEGURIDAD -

El aparato no podra ponerse en funcionamiento si la tapa de la jarra de la batidora
(C) o los accesorios (H o I) no se han colocado o montado correctamente en la
unidad del motor (G).

ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA POR'PRIMERANED

* Antes de utilizar la batidora por primera ver, limpie todos los accesorios (A, B, C,
H & I) con agua jabonosa tibia (excepto la unidad del motor (G). Ver “Limpieza”
§). Aclarar y secar cuidadosamente.

* PRECAUCION: las cuchillas estan muy afiladas, manéjelas con cuidado cuando
las limpie o cuando utilice el aparato.

® Aseglrese de que todo el embalaje ha sido retirado antes de utilizar la batidora.
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UTILIZACION DE LA BATIDORA -

La batidora puede utilizarse Ginicamente para preparaciones como papillas, batidos
de leche y salsas o para mezclar ingredientes (sopas de verduras ya cocidas, masa
para barquillos o crepes).

1. Introduzca los ingredientes en la jarra batidora (C). Observe la tabla que
figura a continuacion para ver las cantidades maximas que se pueden utilizar.
No llene la batidora con cantidades superiores.

2. Cierre con la tapa (B) la jarra de la batidora (C) (Fig. 1).

3. Coloque la taza medidora (A) en la abertura de la tapa y girela para bloquearla
en su sitio. (Fig. 2).

4. Coloque la jarra de la batidora (C) en la unidad del motor (G). Bloquee la
jarra de la batidora (C) correctamente (Fig. 1).

5. Enchufe el aparato y pongalo en funcionamiento presionando el botén de baja
velocidad o alta velocidad (E o F).

6. Sujete el aparato firmemente con las dos manos mientras realiza esta opera-
cion. No mantenga el aparato funcionando mas de un minuto en cada uso.
Después de batir durante un minuto, apague el aparato y espere 30 minutos
antes de volver a utilizarlo.

Si el aparato se calienta, deje que se enfrie antes de continuar utilizandolo.

7. Su aparato esta equipado, segln modelo, con un disyuntor térmico. En caso de
que el aparato se caliente demasiado se apagara automaticamente. Desconecte
el aparato y déjelo enfriar durante aproximadamente 30 minutos antes de
volver a usarlo.

Ingredientes Cantidades (Max.) | Velocidades recomendadas

Frutas (kiwis, platanos,

fresas, pifia...) 200 g 20s en V2

Verduras (tomates,

aguacate...) 200 g 10s en V1y 50s en V2

2009 verduras ya cocidas +
agua (opcional)
Batidos de leche 100g fruta + 300ml leche 30s en V2

Sopas de verduras 10s en V1y 50s en V2

240g zanahorias + 360ml

1 minuto en V2
de agua

Sopa de zanahorias

Recomendaciones :
- No mantenga funcionando el aparato mas de un minuto seguido.

® Para afadir ingredientes mientras la batidora estd en funcionamiento,
introddzcalos a través del orifico de la tapa (B).

® Corte los ingredientes en trozos pequefios (15mm x 15mm aproximadamente)
antes de introducirlos en la jarra de la batidora (C). No procese grandes
cantidades de ingredientes al mismo tiempo.
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PRECAUCION: Si los ingredientes se quedaran atascados en las cuchillas,
desconecte el aparato y retirelos con una espatula.

UTILIZACION DE LA PICADORA Y EL MOL

(H O I) (DEPENDIENDO DEL MODELO)

El accesorio picadora (I) le permite picar ingredientes como carne (hasta 80g
cortados en trocitos), cebolla, ajo, jengibre...

El accesorio molinillo (H) le permite:

- Moler granos de café (hasta 80g)

- Moler o picar varias especias (chiles), arroz, frutas secas y nueces como avellanas,
almendras.

PRECAUCION: Nunca maneje el accesorio de las cuchillas (H2 o I2) ya que
estan muy afiladas y podria cortarse.

1. Corte los ingredientes en piezas pequefias (15mm x 15mm aproximadamente),
introddzcalos a través del orificio de la tapa de la picadora o el molinillo (H1
o I1). Observe a la tabla que figura a continuacion para ver las cantidades
maximas que se pueden utilizar.

. Cantidad Velocidades .
Ingredientes - Accesorio
Max. recomendadas

Carne (cortada en

trocitos) 115¢g 5s en V2 I
Especias (chiles, 50 g 15s en V2 H
pimienta...)

Café, arroz 20-80 g 15s en V2 H
Cacahuetes 150 g 15s en V2 H
Cebollas 20-100 g 15s en V2 I

2. Coloque la unidad de cuchillas de la picadora o del molinillo (H2 0 I2) en la
tapa de la picadora o del molinillo (H1 o I1). Cierre la unidad de cuchillas
girdndola en el sentido de las agujas de reloj. (Fig. 4).

3. Gire la picadora o el molinillo ya montado hacia arriba. Coloque el accesorio
picadora o molinillo en el blogue motor (G) y ciérrelo (Fig. 5).

4. Enchufe el aparato y péngalo en funcionamiento presionando el botén de baja
velocidad o alta velocidad (E o F).

5. Sujete el accesorio con las dos manos durante el funcionamiento. No man-
tenga el accesorio funcionando mas de 30 segundos en cada uso.

6. Puede conservar sus preparaciones en el frigorifico colocando las tapas de
conservacion (J) en la tapa de la picadora o del molinillo (H1 o I1).
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LIMPIEZA —

® Desenchufe la batidora y retire todos los accesorios.

¢ Maneje las cuchillas (H2 o I2) con cuidados ya que estan muy afiladas.

® Frote el blogue motor (G) con un pafiuelo himedo. Seque cuidadosamente.

® Nunca coloque el bloque motor (G) bajo el agua del grifo. .

e Para facilitar la limpieza, lave siempre las partes extraibles con agua jabonosa @
templada inmediatamente después de utilizarlas.

e La jarra de la batidora (C), la tapa (B), la taza medidora (A) y los accesorios
(H1, I1 & J) pueden lavarse en la bandeja superior del lavavajillas, utilizando el
programa “ECO” o “POCO SUCIO”.



ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte
integrante do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as
para futuras utilizacoes.

CUIDADO: Por forma a evitar qualquer situcao de perigo
resultante do disparo inadvertido do disjuntor térmico,
este aparelho nao deve ser alimentado por intermédio
de um interruptor externo como por exemplo um
temporizador, nem ligado a um circuito que seja
reqularmente ligado ou desligado pelo fornecedor da
rede elétrica (consoante o modelo).

DESCRICAO -
A Copo doseador H1. Copo

B Tampa H2. Unidade da ldmina

C Copo liquidificador I Mini picadora

D Sistema de bloqueio de seguranga (consoante o modelo)

E Botdo de velocidade baixa I1. Copo da picadora

F Botdo de velocidade alta I2. Unidade da ldmina

G Unidade do motor J Tampas de protecdo da mini picadora
H Moinho de café e/ou do moino de café

(consoante o modelo)

SISTEMA DE BLOQUEIO DE SEGURANCA"(D) s

0 aparelho ndo pode comegar a funcionar se o copo liquidificador (C) ou os
acessorios (H ou I) ndo forem correctamente colocados ou encaixados na unidade
do motor (G).

ANTES DE UTILIZAR A LIQUIDIFICA
PRIMEIRA VEZ -

® Antes de utilizar a liquidificadora pela primeira vez, limpe todos os acessorios (A,
B, C, H e I) com agua quente e um pouco de detergente para a loica (excepto
a unidade do motor (G). Consulte o paragrafo “Limpeza”. Passe-os por agua e
seque cuidadosamente.

® CUIDADO: as laminas sdao extremamente afiadas; manuseie-as com cuidado
ao limpar ou utilizar o aparelho.
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o Certifique-se de que todas as embalagens foram retiradas antes de utilizar a
liquidificadora.

UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA -

A liquidificadora dever apenas ser utilizada para preparagdes como batidos e molhos ou
para misturar ingredientes (sopas de legumes cozidos, massa para crepes ou waffles).

1. Coloque os ingredientes no copo liquidificador (C). Consulte a tabela abaixo
para as quantidades maximas. Nao encha o copo liquidificador com quanti-
dades superiores.

2. Fixe a tampa (B) ao copo liquidificador (C) (Fig. 1).

3. Cologue o copo doseador (A) na abertura da tampa e rode-o para fixa-lo (Fig. 2).

4. Coloque o copo liquidificador (C) na unidade do motor (G). Bloqueie correcta-
mente o copo liquidificador (C) (Fig. 1).

5. Ligue o aparelho a corrente e coloque-o em funcionamento carregando no
botdo de velocidade baixa ou velocidade alta (E ou F).

6. Segure o aparelho com firmeza com as duas maos durante o funcionamento.
Nao coloque o aparelho a funcionar mais do que um minuto em continuo.
Depois de misturar durante um minuto em continuo, desligue o aparelho e
aguarde durante 30 minutos antes de misturar de novo. Se o aparelho ficar
quente, deixe-o arrefecer antes de continuar a utiliza-lo.

7. 0 aparelho esta equipado (consoante o modelo) com um sistema de sequ-
ranga anti-sobrequecimento. Em caso de sobreaquecimento, o aparelho des-
liga-se automaticamente. Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer
durante cerca de 30 minutos, de seguida retome a utilizagao.

Ingredientes Quantidades (max.) | velocidades recomendadas
Fruta (kiwis, ban’anas, 200 20 s em V2
morangos, ananas...)

Legumes (tomate, 200 g 10 semV1e50sem V2

abacate...)

200 g de legumes cozidos +
agua (opcional)
100 g de fruta + 300 ml de

Sopas de legumes 10semV1ie50semV2

Batidos . 30sem V2
leite
Sopa de cenoura 240g de cenouras + 360ml 1 minuto em V2
de dqua

Recomendagoes :
- Nao utilize o aparelho mais de um minuto continuamente.

® Para adicionar ingredientes enquanto a liquidificadora esta a ser utilizada,
insira-os através do orificio que se encontra na tampa (B).

e Corte os ingredientes em pedacos pequenos (aprox. 15 mm x 15 mm) antes de
os colocar no copo liquidificador (C). Ndo processe uma grande quantidade de
ingredientes ao mesmo tempo.

(26



CUIDADO: se os ingredientes ficarem presos nas laminas, desligue o aparelho
e retire-os com uma espatula.

UTILIZAR O MOINHO DE CAFE E A MINI P

(H OU I) (CONSOANTE O MODELO)

A mini picadora (I) permite picar ingredientes como carne (até 80 g cortada em
pedacos), cebolas, alho, gengibre...

0 moinho de café (H) permite:

- triturar graos de café (até 80 g)

- triturar ou picar especiarias variadas, arroz, frutos secos tais como avelds e
améndoas.

CUIDADO: ndo manuseie as laminas do acessorio (H2 ou I2), na medida em que
sdo extremamente afiadas e podem causar ferimentos.

1. Corte os ingredientes em pedacgos pequenos (aprox. 15 mm x 15 mm). Coloque-os
na taca do moinho de café ou da mini picadora (H1 ou I1). Consulte a tabela
abaixo para as quantidades maximas.

. Quantidade Velocidades -
Ingredientes P Acessorio
maxima recomendadas

Carne (cortada aos 115 g 56 em V2 I
pedacos)

Espec1.ar1as (pimen- 50g 155 em V2 H

tos, pimenta...)

Graos de café, arroz 20-80 g 15s em V2 H
Amendoins 150 g 15s em V2 H
Cebolas 20-100 g 15s em V2 I

2. Encaixe a unidade da lamina do moinho de café ou da mini picadora (H2
ou I2) na taca correspondente (H1 ou I1). Bloqueie a unidade da lamina

rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio (Fig. 4).

3. Vire a taga ja com as ldminas do moinho de café ou da mini picadora para
cima. Coloque na unidade do motor (G) e bloqueie-o (Fig. 5).

4. Ligue o aparelho a corrente e coloque-o em funcionamento carregando no
botdo de velocidade baixa ou alta (E ou F).

5. Segure no aparelho com firmeza com as duas maos durante o funcionamento.
Nao opere o acessorio durante mais de 30 segundos de cada vez.

6. Pode guardar as preparagoes no frigorifico, por exemplo colocando as tampas
de conservagdo (J) (H1 ou I1).
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LIMPEZA )

® Desligue a liquidificadora da corrente e retire todos os acessorios.

® Manuseie as laminas (H2 ou I2) com cuidado, na medida em que sdo
extremamente afiadas.

e Limpe a unidade do motor (G) com um pano hiimido. Seque cuidadosamente.

® Nunca mergulhe a unidade do motor (G) em agua.

® Para facilitar a operacdo de limpeza, lave sempre as pegas amoviveis em dgua
quente com um pouco de detergente para a loica imediatamente apés a sua
utilizacao.

® 0 copo liquidificador (C), a tampa (B), o copo doseador (A) e os acessérios (H,
I e J) podem ser lavados na méaquina da loiga, no cesto de cima, utilizando o
programa “ECO” (econdémico) ou “POUCO SUJO”.



MPOXOXH: o1 mpo@uldéelc ao@aleiac amoteAolv
MEPOC TNG OLOKEUAC. AlaBAOTE TIG TTPOOEKTIKA TIPLV
é)pr}\ql OTIOINOETE TN VEX 0O OUOKELN Yla TTPWTN QoA

v aélre TIcoeonueiodmouBapmopeite vatic Bpeite eUkoAa
Kall VOl TIC GUMPBOUAEUTEITE OTO EANOV.

APOXOXH: lNa tnv amoguyrj kKaBe Kivduvou Adyw
anmpdéomnTtng emavappLOUIoNg Tou BepUIKOU SIOKOTTTN,
QUTA N CUOKEUN Ogv TIPETEL va TPOPOSOTETAl UECW
€€WTEPIKAC OLOKOTTTIKAG O1ATaéNG, OTIWG XPOVOSIOKOTTTNG
N va gival cuvOeSEPEVN e KUKAWLO TTOU EVEPYOTTOIEITAL
KOl QITEVEPYOTIOLEITAL TAKTIKA A0 TNV EMIXEIPNON KOIVAG
w@eeiag (Avaloya e TO LOVTENO).

Meprypapn -
A KOTTEANO dooopéTpNONG H1. Katr&kl

B KaTrékL H2. pova&da NeTTidag

C KavéaTa pTTAEVTEP I EE&pTNH& KOTTAG

D Z00TNUX KXOWEALONG (XVXAOYX UE TO HOVTEAO)

E Kovptri xapnAng évraong I1. Katr&kl

F KoupTtri upnAng évtaong 12. pov&d o AeTTidaig

G Mov&da poTép J KaTr&kla dLathpnong

H EE&pTNHX GAEONG €EXPTNUATWY KOTIAG / GAECNC

(tV&AOYX HE TO HOVTEAO)

Z0oTnpa ao@&Along (D) -

Aev elval duvaTn N évapEn AELTOUPYLRG TNG CUOKELAG EXRV N KAVETX
Tou PTTAévTep (C) N Ta e€axpTApaTa (H R 1) dev éxouv ToTroBeTNBEL 1
TPOoXPTNOEL CWOTK TTGVW OTN Hov&da poTEp (G).

MpLwv a1rd TNV TTPWTNH XPRON TOL HTTAEVTEp D

e MpoTOo0 XPNOLUOTIOLOETE TO HUTIAEVTEP OQG YLK TIpWTN @OpP&,
kaxBapioTe OAx T €ExpTAURTX (A, B, C, H & 1) pe TeoTo vepd kaL
TATTIOLVEOX (EKTOG OXTTO TN HOVEdX HOTEP (G). AVATPEETE 0TV EVOTNTX
“KaxBaxplopoc”). ZETTAOVETE KL OKOUTTLOTE TK UE TTPOTOXN.

e MPOXZOXH: Ot AeTrideg eilvort TTOAD LXPNpPEG, VX TLG XELPLCEDTE HE
TPOCOXN KXTX TOV KXOXPLOUO A TN XPAON TNG CUGKELAG,.

@



o BeBalwBeiTe OTL éxeL a@aLpeBeL OAN N CLUOKELATLX TTPLV KTTO Th XPHON
TOU UTTAEVTED.

XpAon Touv PTIAEVTEP -
To UTTAEVTEP UTTOPEL VX XPNOLUOTTIOLNOEL HOVO YLK TNV TIKPROKELR HELYUETWV
OTTWG XUHOL PPolOTWV (smoothies), HINK-CELK KL THATTEC 1 YLK THV GVEUELEN
OUOTATLKWY (COVTTEG HE BPROTUEVA AXXKVLIKK, HELYUX VL& BRPAES 1 TNYKVITEQ).

1. TOTTIOBETAOTE TK CUOTATIKK 0TV KXVETX Tou HTIAEVTEP (C). AvaTpEETE OTOV
TIXPOKATW TTIVOKX OXETIKX HE TIC UEYLOTEC TTOOOTNTEC TIOU WUTTOPELTE VKX
XPNOLUOTIOWTETE. MnV UTTEPRELTE TIG TIOOOTNTEC KUTEC,

2. AO@OALOTE TO KATT&KL (B) 0NV Kav&To Tou UTIAévTEp (C) (Etk. 1).

3. ToTtoBeTOTE TO KOTTEANO dOTOUETPNONG (A) OTO GVOLYHX TOU KXTTRKLOU KOL
TIEPLOTPEWPTE TO YLK VO ’OWOALTEL o B€am Tou. (ELk. 2).

4. ToTroBeTAOTE TNV KAVATK Tou UTTAEVTEP (C) TTGvw 0T Hovada poTép (G).
AcaAoTE ThV KXVETa TOU PTTAEVTEP (C) owoTd (Ewk. 1).

5. ZUVOEDTE TN OUOKEUN OTO PEUUR KXL EVEPYOTTOLNOTE TNV TIKTUWVTHC TO KOUUTTL
XOHNAAG A upnArG évraong (E A F).

6. KpXTAOTE TN OLOKELN OTROEPK HE TK VO OBC XEPLK KATK TN AELTOLPYLX. Mnv
O(PIVETE TN GUOKEUN VO AELTOUPYEL YLX TTIEPLTTOTEPO KTTO VX AETTTO BV (POPX.
MEeT& &TTO OVXIELEN EVOG AETTTOU, KTTEVEPYOTIOLNOTE TI GUCOKEUT KL TIEPLUEVETE
Yo 30 AETTT& TTPOTOV TN XPNOLUOTIOLNTETE YLK GVAHELEN €K VEOU. EGv ) ouakeun
TeoTaOEL, KPNOTE TN VO KPUWGTEL TIPOTOV CUVEXLIOETE VX TN XPNOLUOTIOLELTE.

7. H 0uoKeun o0g Eivail EEOWALOUEVT (XVXAOYX HE TO HOVTENO) pE EVOV
BepuLkd dDLOKOWTN. 2€ WEPIWTWAN VwEPOEPURVOTC I CUCKELT) OXG O
QWEVEPYOwOLNOEL XUTOUXTK. AwWOTUVOEDTE Th GUOKEUN KAL KPAOTE TH VX
KPLWOEL YL&X WEPL@WOUL 30 AEWT, EWELTK TUVEXLOTE TN Xprom.

JUOTHTLKKX MNoooTnTeg (Mey.) [SUVIOTWHEVEG TRXVUTNTEG
dpolTA (KTLVIOL,
UTTOVAVEC, 200 yp. 20 delTepn o€ V2

PPAOVAEG, QVAVEG. ..)
AGXOVIK& (VTOPKTEC,

10 debTepa g€ V1 koL 50

aBoka&vTo...) 200 vp. delTepa o€ V2
, , 200 yp. BPO(U“EVUU.V 10 devTepa o€ V1 kot 50
Z00TTEC ARX VLKWV AXXOVLKWV + VEPO el V2
(TTPOCILPETLKE) EUTEPX O€
. 100 yp. polTWV ,
MWK-géLk + 300 ml y&AakToC 30 delTepa o€ V2
KapoTtdoouTra 240 vp. kapoTa + 360 1 AeTtT0 O€ V2
ml vepdc
YTrodei&elc:

- MnV G@RAVETE TN CUGKELN VX AELTOUPYEL YLX TTIEPLOCOTEPO KTTO EVAX
AETITO QV& POPK.



e Ml V& TIPOCOECETE CULUOTATIKK €EVW TO MUTIAEVTEP PBplOKETAL O€
AELTOUPYLX, ELOAYXYETE TK HECW TOUL OTOMLOL TPOWOdOOTLKG TTOL
BplokeTal oTO KATTGKL (B).

o KOWTE T OUOTATLK& O€ ULKPE KOUUKTLX (TTEpiTToL 15 mm x 15 mm)
TIPOTOU T TOTTOOETHOETE OTNV KAVATK TOU PTTAéVTEP (C). M n
O€TETE O€ ETTEEEPYRTIX HEYKAEG TTOTOTNTEG CUOTATIKWY TKUTOXPOVK.

MPOXOXH: E&QV T CUCTATLKE TTXRPAUELVOUV KOANNUEVX OTLG AETTLDEG,
KTTOCUVOEDTE TN GUOKEULN KTTO TO PEDUX KKL XQPXKLPETTE TX HPE HLK
OTIATOUAX.

XpAon TwvV eEXPTNURTWY KOTTING KXL 6(7\-
(tv&Aoyo € TO HOVTENO)

To eE&pTNUX KOTTAC (I) QG ETTLTPETTEL VX WIAOKOBETE CUOTATIKX OTTWG
TO KPEXG (Ewg 80 yp. KOUUEVH TE KOUUKTLX), KPEUHLDLX, TKOPDO,
TUTEPOPLTA. ..

To eE&pTnua GAeong (H) oog eTTLTpETTEL:

- TNV &\eon KOKKWV Kx@é (Ewg 80 yp.)

- TNV GAEOCN R WIAOKOWLHUO UTTRXXPLKWYV (TaiAL), puTLo0,
ATTOENPAUEVUIWV PPOUTWYV KAL ENPUV KXPTTWV OTTWG A.X. (POUVTOUKLK,
AUOYdAQ.

MPOXOXH: MnV XKOUUTIXTE Th AETTLdX Tou €ExpTAPXTOG (H2 R
12) KtBWwg €ivail TTOAD XLXHNPR KXL EVOEXETHL VX TIPOKXAETEL
TPXUUXTLOMO.

1. KOYTE T OUOTATLKK T€ ULKPK KOUUKTLN (TTEpitmou 15 mm x 15 mm).
ELOOY&XYETE TX OTO KATI&KL TOU EEXPTAUATOG KOTIAG N &Aeong (H1
N 11). AVRTpEETE OTOV TIRPRKATW TILVKX OXETLKX HE TLG UEYLOTEC
TTOCOTNTEG TTOV PTTOPELTE VX XPNOLUOTIOLNOETE

JUOTHTLKX M.EY' Zuvw'!'wueveg EE&pTNUX
TO0OTNTX TaX0TNTEG
Kpéag (koppévo §
o€ kopp&TLO) 115 yp. 5 delTEpx O€ V2 I
MTTax o pLk& ,
(ToiAL, TreTépL..) 50 yp. 15 de0Tepa o€ V2 H
KokKoL KOXéE, ,
bOTL 20-80 yp. 15 delbTepa o€ V2 H
dLoTikL 150 yp. 15 de0Tepx o€ V2 H
Kpeppddia 20-100 yp. | 15 devuTepa o€ V2 I
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. MpooapTACTE TN HOVEdX AETTLdKC KOTTAC R GAeang (H2 A

12) 0TO KATTXKL TOU EEXPTANKTOC KOTTRC N &Aeaong (H1 )
11). AGALOTE TN HOVEDX AETTIOXC TTEPLOTPEPOVTAC TNV
degLoaTpoa (Elk. 4).

. TupioTe OAO TO EEXPTNUX KOTTAC | KAECNC TIPOC T TTAVW.

ToTro0€eTHOTE TO EEXPTNUXK KOTTAG I XAECNC TIGVW OTN HOVAD K
poTép (G) koL xo@alioTe Tn (Ewk. 5).

. ZUVOEOTE TN CLUOKEVLR OTO PEVHUK KXL EVEPYOTTOLROTE TNV

TIXTWVTKC TO KOLUTTL XXMNARC R bWNnARg évtaang (E i F).

. KpatnoTe To e€E&pTnua oTaBePK PE To D00 TAC XEPLX KATK

TN AELTOLPYLK. MNV KPRVETE TO EEXPTNHK VX AELTOUPYEL YLK
TIEPLOTOTEPO GTTO 30 DEVTEPONETITA VK POPK.

. MTTOpEeiTE V&X (QUAKEETE TK HELYHATX TTIOU EXETE ETOLUKTEL OTO

WUYELO TOTTODETWVTAC TH KATIXKLX dLaTAPNONG (J) OTO KXTT&KL
TOU EEXPTAMKTOC KOTTIAC | &Aeong (H1 R 11).

Ko@opropog )

ATTOGUVOEDTE TO UTTAEVTEP KTTO TO PEVUX KKL XPARLPETTE OAX T
ECHPTAUATA.

Na xelpiCeoTe TIg AeTtideg (H2 or 12) pe trpoooxn, kaxBwg eival
TIOAD QLXMNPEG.

KaBapioTe Tn povada potép (G) pE Eva BpeyHévo TTaVL. ZKOUTTLOTE
TN TTIPOCEKTLKKX.

MoTé pnv ToTro0€eTELTE TN HOVEDX HOTEP (G) KATW KTTO TPEXOVEVO
VEPO.

Mo 110 €0KONO KXBXPLOYO, V& TIAEVETE TTAVTX T XQOAKLPOVUEVK
Ué€pn pe TeOTO VEPO KAL CUTTOUVROX XUETWC PETE KTTO Th Xpron.
H kavata Tou pmAévTep (C), To katr&kl (B), To KOTTEANO
dooopéTtpnong (A) kol Ta egaxptApaTa (H1, 11 & J) ptmopolv
v TTALBOUV OTO TTAUVTHPLO TILATWY OTO ETTRVW ETILTIEDO, HE
XPNON TWV TIPOYPAUUETWY TIANOong “ECO” i “SLIGHTLY DIRTY”
(EAaeppwig BpwpLKx).

@



HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne
huolellisesti, ennen kuin kaytdt laitetta ensimmaisen
kerran. Sdilytd ohjeita paikassa, josta loydat ne, jotta
voit tutustua niihin my6hemmin.

HUOMAUTUS:  Vilttaaksesi  l@mporajoittimen
huomaamattomasta nollautumisesta aiheutuvat vaarat
taman laitteen virtaldhteenda ei saa kdyttda ulkoista
kytkinlaitetta kuten ajastinta, ja laitetta ei saa kytkea
virtapiiriin, joka sdannollisesti kytketaan paille ja pois
paaltd (mallista riippuen).

KUVAUS )
A Mittakuppi H1. Kansi

B Kansi H2. terdyksikkd

C Sekoituskulho I Silppuamislisélaite

D Turvalukitusjarjestelma (mallista riippuen)

E Hidas kayttonappdin I1. Kansi

F Nopea kdyttondppdin I2. terdyksikko

G Moottoriyksikko J Silppurin / jauhimen sdilytyskannet

H Jauhinlisélaite
(mallista riippuen)

TURVALUKITUSJARIESTELMA (D) - .

Laitetta ei saa kdynnistdd, jos sekoituskulhoa (C) tai lisélaitteita (H tai I) ei ole
asennettu tai kiinnitetty kunnolla moottoriyksikkodn (G).

ENNEN SEKOITTIMEN KAYTTOA ENSIMMAISTANKERTAR

e Ennen sekoittimen kdytt6d ensimméistd kertaa kaikki lisalaitteet (A, B, C, H & I)
on puhdistettava l@mpimdssa saippuavedessa (lukuun ottamatta moottoriyksikkoa
(G). Katso osaa “Puhdistus”). Huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti.

® VARO: terdt ovat hyvin terdvid, kasittele niitd varovasti puhdistaessasi ja
kayttdessdsi laitetta.

e Varmista, ettd kaikki pakkausmateriaalit on otettu pois ennen sekoittimen
kayttod.
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SEKOITTIMEN KAYTTO B )

Sekoitinta voi kdyttdad vain sellaisille valmisteille kuten smoothie-, milkshake
-juomat ja kastikkeet tai eri ainesten sekoittamiseen (keitetyistd vihanneksista
valmistettavat keitot, vohveli- ja pannukakkutaikinoiden sekoittamiseen).

1. Laita ainekset sekoituskulhoon (C). Katso alla olevasta taulukosta kaytettdvat
maksimiannokset. Ald taytd sekoitinta yli ndiden maarien.

2. Lukitse kansi (B) sekoituskulholle (C) (Kuva 1).

3. Laita mittakuppi (A) kannen aukkoon ja kadnnad sitd lukitaksesi sen paikoil-
leen. (Kuva 2).

4. Laita sekoituskulho (C) moottoriyksikdlle (G). Lukitse sekoituskulho (C) kun-
nolla (Kuva 1).

5. Kytke laite sahkdverkkoon ja kdynnistd se painamalla hidasta tai nopeaa
kayttonappdinta (E tai F). .

6. Pitele laitetta vakaasti molemmilla kdsilla kayton aikana. Ald kayta laitetta
yli minuuttia kerrallaan. Kun olet sekoittanut minuutin ajan, sammuta laite ja
odota 30 minuuttia ennen sekoittamisen jatkamista. Jos laite kuumenee, anna
sen jaahtya ennen kayton jatkamista.

7. Laite on varustettu (mallista riippuen) l@mporajoittimella. Mikali laite yli-
kuumenee, se sammuu automaattisesti. Kytke laite irti verkkovirrasta, anna
sen jadhtyd noin 30 minuuttia ja aloita sitten laitteen kdyttd uudelleen.

Ainekset Maarat (Maksimi) Suositusnopeudet

Hedelmat (kiwit, banaanit,

mansiat, ananzs...) 200 g 20 sekuntia nopeudella 2

10 sekuntia nopeudella 1 ja
50 sekuntia nopeudella 2

Vihannekset (to-

maatit, avokado...) 2009

200g keitettyjd vihannek-| 10 sekuntia nopeudella 1 ja

Vihanneskeitot sia + vettd (valinnainen) 50 sekuntia nopeudella 2

100g hedelmia + 300ml

. 30 sekuntia nopeudella 2
maitoa

Milkshake-juomat

240 g porkkanoita +

Porkkanakeitto 360 ml vetts

1 minuutti nopeudella 2

Suosituksia :
- Ald kéytd laitetta yli minuuttia yhtd mittaa.

® |isdd aineet vahitellen sekoittimen ollessa kdytossd, laita ne sen sisddn kannen
(B) sydttoaukon kautta.

e Leikkaa aineet pieniksi palasiksi (noin 15mm x 15mm) ennen niiden laittamista
sekoituskulhoon (C). Ald kdsittele suurta mdarad aineita kerrallaan.

VARO: Jos aineet jadvat kiinni teriin, laite on irrotettava sahkoverkosta ja ne
on poistettava lastalla.
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JAUHIN- JA SILPPUAMISLISALAITTEIDEN

(H TAI'I) (MALLISTA RIIPPUEN)

Silppuamislisélaitteen (I) avulla voi silputa aineksia kuten lihaa (enintddn 80g
kuutioituna), sipuleita, valkosipulia, inkivaaria...

Jauhinlisélaitteen (H) avulla voit:

- Jauhaa kahvipapuja (enintddn 80g)

- Jauhaa ja silputa erilaisia mausteita (chili), riisid, kuivattuja hedelmid ja
pahkingita, kuten hasselpahkingitd, manteleita.

VARO: Ala koske lisilaitteen terddn (H2 tai I2), silld ne ovat hyvin teravia ja
voit loukata itsesi.

1. Leikkaa ainekset pieniksi palasiksi (noin 15mm x 15mm). Laita ne silppurin tai
jauhimen kanteen (H1 tai I1). Katso kdytettdvat maksimimaaradt alla olevasta
taulukosta

Aineet Maksimimaard| Suositusnopeudet Lisalaite
. .. 5 sekuntia
Liha (kuutioitu) 115 g nopeudella 2 I
M.auste.et (chili, 50 g 15 sekuntia H
pippuri...) nopeudella 2

15 sekuntia
nopeudella 2
15 sekuntia

Pahkinoita 150 g nopeudella 2 H

Kahvipavut, riisi 20-80 g

2. Laita silppurin tai jauhimen terdyksikké (H2 tai I2) silppurin tai jauhimen
kanteen (H1 tai I1). Lukitse terdyksikkd kdantamalld sitd myotapdivaan (Kuva
4).

3. Kaanna koottu silppuri tai jauhin ylos. Laita silppuri- tai jauhinlisdlaite moot-
toriyksikdlle (G) ja lukitse se (Kuva 5).

4. Kytke laite sdahkoverkkoon painamalla hidasta tai nopeaa kayttonappdinta (E
tai F). .

5. Pitele lisdlaitetta tukevasti molemmilla kdsilla kdyton aikana. Ald kayta
lisdlaitetta yli 30 sekuntia kerrallaan.

6. Voit sdilyttdd valmisteesi jadkaapissa laittamalla sdilytyskannen (3) silppurin
tai jauhimen kanteen (H1 tai I1).



PUHDISTUS —

® Irrota sekoitin pistorasiasta ja ota kaikki lisdlaitteet pois.

® Kisittele terid (H2 tai I2) varovasti, silld ne ovat hyvin teravia.

 Pyyhi moottoriyksikkd (G) kostealla kankaalla. Kuivaa huolella.

e Ald koskaan upota moottoriyksikkod (G) juoksevaan veteen. .

e Jotta puhdistus olisi helpompaa, pese irrotettavat osat aina lampimassa @
saippuavedessd heti kdyton jalkeen.

e Sekoituskutho (C), kansi (B), mittakuppi (A) ja lisilaitteet (H, I1 & J) voi
pesti astianpesukoneessa ylatasolla, kaytd “EKO"- tai “VAIN VAHAN LIKAISTA”
-ohjelmaa.



ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del af
apparatet. Laes dem omhyggeligt igennem, inden det
nye apparat tages i brug ferste gang.

Opbevar dem et sted, hvor du senere kan finde og
bruge dem.

ADVARSEL: For at undga farer, der skyldes uforsatlig
nulstilling af termisk udkobling, ma strem ikke fares
til dette apparat via et eksternt kontaktenhed, som for
eksempel en tidsafbryder, eller kobles til et kredslgh, som
regelmassigt tendes og slukkes (Afhangig af model).

BESKRIVELSE )
A Malebager H1. Lag
B Lag H2. Enhed med knive
C Blenderskal I Hakkeudstyr
D Sikkerhedssystem (afhaengig af model)
E Lav hastighed I1. Lag
F Hgj hastighed I2. Enhed med knive
G Motorenhed J Tetsluttende lag til hakke- /
H Kvarnudstyr kvarnudstyr
(afhaengig af model)
SIKKERHEDSSYSTEM (D) -

Apparatet kan ikke starte, hvis blenderskalen (C) eller et tilbehgr (H eller I) ikke
er placeret eller blokeret korrekt pd motorenheden (G).

FOR BLENDEREN TAGES I BRUG FORSTE'GANGIIIND

® For blenderen tages i brug ferste gang, skal alle tilbehgrsdelene (A, B, C, H
& I) renggres i varmt saebevand (undtagen motorenheden (G). Se afsnittet
“Renggring”). Skyl dem og ter dem omhyggeligt af.

¢ 0BS: Knivene er meget skarpe, handter dem forsigtigt under renggring eller
under brug af apparatet.

® Sprg for at al emballage er fjernet, fgr blenderen tages i brug.
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BRUG AF BLENDEREN -

Blenderen kan kun bruges til tilberedninger sdsom smoothies, milkshakes og
saucer eller til at mikse ingredienser (kogte grgnsager til suppe, dej til vafler eller
pandekager).

1. Kom ingredienserne ned i blenderskalen (C). De maksimale mangder, man ma @
bruge, er anfgrt i skemaet nedenfor. Forsgg ikke at blende stgrre mangder.

2. Bloker laget (B) pa blenderskalen (C) (Fig. 1).

3. Placer malebaegeret (A) i lagets &bning og drej det pa plads. (Fig. 2).

4. Placer blenderskélen (C) pa motorenheden (G). Bloker blenderskalen (C) kor-
rekt (Fig. 1).

5. Saet apparatets stik i og start det ved at trykke pa knappen for lav hastighed
eller hgj hastighed (E eller F).

6. Hold apparatet godt fast med begge hander, mens det kgrer. Lad ikke appa-
ratet kere i over et minut i traek. Nar du har blendet i et minut, skal du slukke
for apparatet og vente i 30 minutter, for du blender igen. Hvis apparatet bli-
ver varmt, lad det kgle af, for du fortsaetter med at bruge det.

7. Apparatet er (i henhold til model) udstyret med en termisk udkobling. I til-
feelde af overophedning slukkes apparatet automatisk. Frakobl apparatet, lad
det kele ned i ca. 30 minutter, og sa kan det anvendes igen.

Ingredienser Mangder (Max) Anbefalede hastigheder
Frugter (kiwifrugter,
bananer, jordbzer, ana- 200 g 20 sek. pa niveau 2
nas...)
Gregnsager (tomater, 10 sek. pa niveau 1 og 50 sek.|
200 g o
avocados...) pa niveau 2
2009 kogte grgnsager + (10 sek. pé niveau 1 og 50 sek.
Grgnsagssupper vand (valgfrit) DA niveau 2
Milkshakes 100g frugt + 300ml maelk 30 sek. pa niveau 2
240 g gulerpdder + . -
Gulerodssuppe 360 ml vand 1 minut pé niveau 2
Anbefalinger :

- Lad ikke apparatet kere uafbrudt i over et minut.

® Man kan tilsette ingredienser, mens blenderen kerer, ved at fgre dem ned
gennem abningen i laget (B).

e Skar ingredienserne i sma tern (ca. 15mm x 15mm), fgr de kommes ned i
blenderskélen (C). Forarbejd ikke for store maengder ingredienser ad gangen.

OBS: Hvis ingredienserne bliver siddende i knivene, tag apparatets stik ud og
fjern dem med en skraber.
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BRUG AF HAKKEUDSTYRET 06 KV/ERNUD-
(H ELLER I) (AFHANGIG AF MODEL)

Med hakkeudstyret (I) kan man hakke ingredienser som f.eks. kad (op til 80g
skaret i tern), log, hvidleg, ingefer...

Med kvarnudstyret (H) kan man:

- male kaffebgnner (op til 80g)

- male eller hakke forskellige krydderier (chilier), ris, terrede frugter og nedder
sasom hasselngdder, mandler.

0BS: Tag ikke fat om knivene (H2 eller 12), da de er meget skarpe og kan
forarsage snitsar.

1. Skar ingredienserne i sma tern (ca. 15mm x 15mm). Fgr dem ned gennem
hakkeudstyrets eller kvaernudstyrets lag (H1 eller I1). De maksimale mangder,
man ma bruge, er anfert i skemaet nedenfor.

Max. Anbefalede has-

Ingredienser . Tilbeher
grediense mangde tigheder lbehgrsdel

Kad (skaret i tern) 115¢ 5 sek. pa niveau 2 I
Krydderier (chilier, 50¢g 15 sek. pd niveau 2 H
peber...)

Kaffebgnner, ris 20-80 g 15 sek. pad niveau 2 H
Jordngdder 150 g 15 sek. pa niveau 2 H
Lag 20-100 g 15 sek. pa niveau 2 I

2. St hakkeudstyrets eller kvaernudstyrets enhed med knive (H2 eller I2) pa
hakkeudstyrets eller kvaernudstyrets ldg (H1 eller I1). Bloker enheden med
knive ved at dreje den med uret (Fig. 4).

3. Vend det samlede hakkeudstyr eller kvaernudstyr om. Saet hakkeudstyret eller
kvaernudstyret pd motorenheden (G) og bloker det (Fig. 5).

4. Szt apparatets stik i og start det ved at trykke pa knappen for lav hastighed
eller hgj hastighed (E eller F).

5. Hold apparatet godt fast med begge hander, mens det fungerer. Lad ikke ap-
paratet fungere i over 30 sekunder i traek.

6. Du kan opbevare dine tilberedninger i kpleskabet ved at placere det taetslut-
tende lag (J3) pa hakkeudstyret eller kvaernudstyret (H1 eller I1).
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RENGORING -

® Tag blenderens stik ud og tag alle tilbehgrsdele af.

e Handter knivene (H2 eller I2) forsigtigt, da de er meget skarpe.

® Tor motorenheden (G) omhyggeligt af med en fugtig klud.

* Hold aldrig motorenheden (G) ind under rindende vand. ‘

® Renggringen er lettere, nar man tager tilbehgrsdelene af og vasker dem i varmt @
sebevand straks efter brug.

® Blenderskalen (C), laget (B), malebageret (A) og tilbehgrsdelene (H1, I1 & J)
kan vaskes i opvaskemaskinen.



OBSERVERA: Sdkerhetsforeskrifterna ar en del av
apparaten. Lds dem noggrant innan du anvander
apparaten for forsta gangen. Forvara dem sa att de ar
latta att hitta och kan anvandas igen.

VARNING: I syfte att undvika fara till foljd av oavsiktlig
aterstdllning av termosakringen far denna apparat inte
forsorjas via en extern kopplingsenhet, sdsom en timer
eller anslutas till en krets som regelbundet kopplas av
och pa av elsystemet (Beroende pa modell).

BESKRIVNING -
A Méattkopp H1. Lock

B Lock H2. Skarblad

C Blenderbagare I Kvarntillbehor

D Sakerhetslassystem (beroende pa modell)

E Knapp for lag hastighet (V1) I1. Lock

F Knapp for hog hastighet (V2) I2. Skdrblad

G Motorblock J Skyddslock for hackare/kvarn

H Hacktillbehor
(beroende pa modell)

SAKERHETSLASSYSTEM (D) I

Det gdr inte att starta apparaten om blenderbégaren (C) eller tillbehdren (H eller
I) inte har placerats eller fasts korrekt pd motorblocket (G).

INNAN DU ANVANDER BLENDERN'FORSTAIGANGENED

e Innan du anvdnder blendern forsta gdngen ska du rengdra alla tillbehdren (A,
B, C, H & I) i varmt vatten med diskmedel (bortsett fran motorblocket (G). Se
avsnittet “Rengdra apparaten”). Skélj av och torka delarna noga.

¢ Varning! Skarbladen dr mycket vassa. Hantera dem forsiktigt nar du rengor
dem och anvdnder apparaten.

o Se till att du har tagit bort allt forpackningsmaterial innan du anvander blendern.



ANVANDA BLENDERN - s

Du kan anvdnda blendern for att tillreda exempelvis smoothies, milkshakes och
saser eller for att blanda ingredienser (tillagade gronsakssoppor, vaffel- och
pannkakssmet).

1. Légg ingredienserna i blenderbdgaren (C). Se tabellen nedan for hur stora
mangder du kan anvédnda. Fyll inte bagaren med storre mangder @n de angivna.

2. Las fast locket (B) pa blenderbédgaren (C) (Bild 1).

3. Placera mattkoppen (A) i 6ppningen pa locket och vrid den sa att den fasts pa

plats. (Bild 2).

4. Placera blenderbdgaren (C) pa motorblocket (G). Vrid fast blenderbédgaren (C)
ordentligt (Bild 3).

5. Satt i kontakten till apparaten och satt pa den genom att trycka pa knappen
for lag eller hog hastighet (E eller F).

6. Hall ordentligt i apparaten med bada hdnderna medan den kor. Lat inte appa-
raten kora langre dn en minut i taget. Stang av blendern ndr den har kort i en
minut och vanta i 30 minuter innan du satter pa den igen. Om apparaten blir
varm ska du lata den svalna innan du anvander den pa nytt.

7. Apparaten &r utrustad (beroende pa modell) med ett 6verhettningsskydd.
Apparaten stangs av automatiskt om den blir 6verhettad. Koppla fran appara-
ten och lat den svalna i ca 30 minuter. Fortsdtt sedan anvandningen.

Ingredienser Mangder (max) Rekommenderade hastigheter

Frukt (kiwi, banan,
jordgubbe, ananas...) 2009 20 sek med V2
Gronsaker (tomat, 200 10 sek med V1 och 50 sek
avokado...) 9 med V2

" 200 g kokta gronsaker + | 10 sek med V1 och 50 sek
Gransakssoppor vatten (valfritt) med V2
Milkshake 100 g frukt + 3 dl mjolk 30 sek med V2
Morotssoppa 240 g mordtter + 360 ml 1 minut med V2

vatten

Rekommendationer :
- Lat inte apparaten kora ldngre dn en minut i taget.

® Om du vill ldgga i ingredienser i blendern medan den kor gor du det genom
matarhalet i locket (B).

e Skar ingredienserna i sma bitar (ca 1,5 x 1,5 cm) innan du ldgger i dem i
blenderbégaren (C). Mixa inte for stora mangder ingredienser samtidigt.

Varning! Om det fastnar ingredienser pa skirbladen ska du koppla ur ap-
paraten och avldgsna dem med ett traredskap.
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ANVANDA HACKAREN OCH KVARNEN (H -
(BEROENDE PA MODELL)

Med kvarntillbehdret (I) kan du hacka ingredienser som kott (upp till 80 g i bitar),
Lok, vitlok, ingefara ...

Med hackartillbehéret (H) kan du:

- mala kaffebonor (upp till 80 g)

- mala eller hacka olika kryddor (chilipeppar), ris, torkad frukt och nétter, t.ex.
hasselndtter eller mandlar.

Varning! Ror inte vid skdrbladen (H2 eller I2) eftersom de dr mycket vassa
och kan ge skador.

1. Skér ingredienserna i sma bitar (ca 1,5 x 1,5 cm). Lagg dem i locket pa hackaren
eller kvarnen (H1 eller I1). Se tabellen nedan for hur stora mangder du kan
anvanda.

. Storsta |Rekommenderade . .
Ingredienser = . Tillbehor
mangd hastigheter

Kott (skuret i

bitar) 115¢g 5 sek med V2 I
Kryddor

(chilipeppar) 50¢g 15 sek med V2 H
Kaffebonor, ris 20-80 g 15 sek med V2 H
Jordnotter 150 ¢ 15 sek med V2 H

Lok 20-100 g 15 sek med V2 I

2, Fast skarbladet till hackaren eller kvarnen (H2 eller I2) pa hackaren eller
kvarnen (H1 eller I1).
. Las fast skdrbladet genom att vrida det motsols (Bild 4).
. Vénd den monterade hackaren eller kvarnen uppat. Placera hackaren eller
kvarnen p& motorblocket (G) och las fast den (Bild 5).
5. Satt i kontakten till apparaten och sdtt pd den genom att trycka pa knappen
for lag eller hog hastighet (E eller F).
6. Hall ordentligt i tillbehdret med badda hdnderna medan det kor. Lat inte tillbe-
horet kora langre an 30 sekunder i taget.
7. Du kan forvara det du har tillrett i kylen genom att satta pa férvaringslocken
(3) pa hackaren eller kvarnen (H1 eller I1).

N w
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RENGORA APPARATEN ]

® Koppla ur blendern och avldgsna alla tillbehor.

e Hantera skarbladen (H2 eller I2) varsamt eftersom de &r véldigt vassa.

e Torka motorblocket (G) i nerdtgédende riktning med en fuktig trasa. Torka
noggrant.

e Skolj aldrig av motorblocket (G) under rinnande vatten.

® For att underldtta rengdringen ska du alltid diska de lostagbara delarna i varmt
vatten med diskmedel sa fort du har anvant dem.

e Blenderbégaren (C) och locket (B), mattkoppen (A) och tillbehdren (H1, I1 och
J) kan rengoéras i diskmaskin i det dvre facket pa programmet “EKO” eller “LATT
SMUTSAD DISK”.



OBS: Sikkerhetsinstruksene er & anse som en del av
apparatet. Les dem ngye fgr du bruker apparatet for
forste gang. Oppbevar dem pa et lett tilgjengelig sted
for senere bruk.

FORSIKTIG: For & unnga farer knyttet til uforutsett
nullstilling av termisk utkoblinE, ma ikke strgm fares
til dette apparatet gjennom et eksternt koblingssystem,
som for eksempel en tidsbryter, eller kobles til en krets
som regelmessig skrus av og pa (Avhengig av modell).

BESKRIVELSE -
A Mélebeger H1. Lokk

B Lokk H2. Knivenhet

C Blenderkanne I Tilbehgr for minihakker

D Sikkerhetslas (avhengig av modell)

E Lavhastighetsknapp I1. Lokk

F Hoyhastighetsknapp I2. Knivenhet

G Motorenhet J Lokk til minihakker og kvern

H Tilbehgr for kvern
(avhengig av modell)

SIKKERHETSLAS (D) o

Blenderen starter ikke hvis blenderkannen (C) eller tilbehgrsdelene (H eller I) har
blitt feilmontert pa motorenheten (G).

FOR DU BRUKER BLENDEREN FOR FORSTE:GANGINND

e Fgr du bruker blenderen for forste gang, ma du vaske alle tilbehgrsdelene (A, B,
C, H & I) i varmt sapevann (unntatt motorenheten (G)). Se avsnittet Rengjering.
Skyll og terk dem ngye.

® FORSIKTIG: Knivene er svart skarpe, handter dem forsiktig nar du rengjer
dem eller bruker blenderen.

® Sgrg for at all emballasje fjernes fgr du bruker blenderen.
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BRUKE BLENDEREN - s

Blenderen kan bare brukes til a lage blandinger som smoothie, milkshake, sauser
eller for & blande ingredienser (kokte grennsakssupper, vaffel- eller pannekakergre).

1. Ha ingrediensene i blenderkannen (C). Se tabellen nedenfor som viser maksi-
male mengder du kan bruke. Ikke fyll blenderen med mer enn disse mengdene.

2. Las lokket (B) pa blenderkannen (C) (Fig. 1).

3. Sett malebegeret (A) pa apningen i lokket og vri det pa plass. (Fig. 2).

4. Sett blenderkannen (C) p& motorenheten (G). Las blenderkannen (C) korrekt
(Fig. 1).

5. Sett i kontakten og sla pa blenderen ved a trykke pa lavhastighets- eller
heyhastighetsknappen (E eller F).

6. Hold blenderen godt med begge hendene mens den mikser. Bruk ikke appara-
tet i over ett minutt av gangen. Etter @ ha mikset i ett minutt, ber du slé av
blenderen og vente i 30 minutter for du setter den i gang igjen. Hvis blende-
ren blir varm, lar du den avkjeles for du fortsetter a bruke den.

7. Apparatet er utstyrt med en termisk sikring (avhengig av modell). Ved ove-
roppheting vil apparatet skru seg av automatisk. Koble fra apparatet, og la det
kjsle ned i ca. 30 minutter. Deretter kan det tas i bruk igjen.

vann

Ingredienser Mengder (maks) Anbefalt hastighet
Frukt (kiwi, banan, .
jordbeer, ananas ...) 2009 20 s pa V2
Grgnnsaker (tomat, . .
avokado ...) 200 g 10 s pa V1 og 50s pa V2
Grgnnsakssuppe 202 3als?1k§gv%rr?tnurésl€>ker 10 s pa V1 og 50 s pa V2
Milkshake 100 g frukt + 300 ml melk 30 spaVe
Gulrotsuppe 240 g gulrot + 360 ml 1 minutt pa V2

Anbefalinger :

- Bruk ikke apparatet i over ett minutt sammenhengende.

® @nsker du a tilfgye ingredienser mens blenderen er i gang, kan du fgre dem

gjennom matehullet i lokket (B).

® Skjer ingrediensene i smd biter (ca. 15 mm x 15 mm) fgr du har dem i

blenderkannen (C). Ikke miks en stor mengde ingredienser samtidig.

FORSIKTIG: Hvis ingrediensene fester seg til knivene, ma du ta ut kontakten

og lgsne dem med en spatel.

o

O



BRUKE MINIHAKKEREN 0G KVERNEN (H -
(AVHENGIG AV MODELL)

Du kan bruke minihakkeren (I) til & kutte opp ingredienser som kjett (opptil 80 g
oppstykket kjott), lok, hvitlek, ingefer ...

Du kan bruke kvernen (H) til a:

- Kverne kaffebgnner (opptil 80 g)

- Kverne eller kutte opp diverse krydder (chilipepper), ris, tarkede frukter og netter
som f.eks. hasselngtter og mandler.

FORSIKTIG: Ikke ta pa tilbehorsknivene (H2 eller I2) ettersom de er svart
skarpe og kan skade deg.

1. Skjeer ingrediensene i sma biter (ca. 15 mm x 15 mm). Legg dem i hakker-
eller kvernetilbehgret (H1 eller I1). Se tabellen nedenfor som viser maksimale
mengder du kan bruke.

Ingredienser Maks. Anbefalt hasti- Tilbehor
mengde ghet

Kjott (skaret i .

biter) 115¢g 5spaV2 I
Krydder (Fh1l1pep- 50g 155 pa V2 H
per, paprika ...)

Kaffebgnner, ris 20-80 g 15spaVvz H
Peangtter 150 g 15 s pa V2 H

Lok 20-100 g 155 pa V2 I

2. Sett hakkerkniven eller kvernekniven (H2 eller I2) pa hakker- eller kvernetil-
behgret (H1 eller I1). Las knivenheten ved & vri den med klokken (Fig. 4).
3. Vri den monterte tilbehgrsdelen oppover. Sett tilbehgrsdelen pa motorenheten
(G) og las den fast (Fig. 5).

4. Sett i kontakten og sla pa blenderen ved a trykke pa lavhastighets- eller hgy-
hastighetsknappen (E eller F).

5. Hold blenderen godt med begge hendene mens den mikser. Bruk ikke tilbe-
hgret i over 30 sekunder av gangen.

6. Du kan oppbevare det du har mikset i kjgleskapet etter & ha satt pa lokket (J)
pé hakker- eller kvernetilbehgret (H1 eller I1).



RENGJORING B

® Ta ut kontakten og ta ut alle tilbehgrsdelene.

e Handter knivene (H2 eller 12) forsiktig, de er meget skarpe.

e Tork av motorenheten (G) med en fuktig klut. Terk grundig.

e Sett aldri motorenheten (G) under rennende vann. y

® Rengjeringen er enklere om du alltid vasker de avtakbare delene i varmt sapevann @
umiddelbart etter bruk.

e Blenderkannen (C), lokket (B), malebegeret (A) og tilbehgrsdelene (H1, I1 &
J) kan vaskes i gvre skuff i oppvaskmaskinen pa “ECO” eller “LITE SKITTENT".



DIKKAT: Givenlik Onlemleri cihazin ayrilmaz bir
parcasidir. Cihazinizi ilk kez kullanmadan

once bu bilgileri dikkatle okuyun. Glvenlik 6nlemlerini
daha sonra kolay ulasabileceginiz

bir yerde bulundurun.

DIKKAT: Termal sigortanin kazara sifirlanmasi
yuziinden olusabilecek hasarlari dnlemekicin bu cihaz,
mesela zamanlayici gibi harici bir kurma mekanizmasi
ile beslenmemeli veya bir ara cihaz tarafindan dizenli
olarak acilip kapanan bir devreye baglanmamalidir
(modellere gore).

TANIM -
A Olcii kabn H1. Hazne

B Kapak H2. Bigak blogu

C Blender Haznesi 1 Mini dograyici

D Emniyet kilidi (modellere gore)

E Yavas mz dugmesi 11. Mini dograyic1 haznesi

F Hizli iz diigmesi 12. Bicak blogu

G Motor {initesi J Mini dograyic1 /6gutiicti degirmeni

H 0giitiicii icin koruma kapaklan

(modellere gore)

EMNIYET KiLiDi (D) ]

Hazne (C) veya aksesuarlar (H veya I) motor Unitesi (G) Uzerine dogru olarak
yerlestiriimediginde veya takilmadiginda cihaz calismaz.

iLK KULLANIMDAN ONCE B )

«ilk kullanimdan &nce, tiim aksesuarlari motor Unitesi hari¢ (G) (A, B, C, H ve
1) sabunlu sicak su ile yikayin. “Temizlik” paragrafina bakiniz. Hepsini 6zenle
durulayin ve kurutun.

- DIKKAT: Bicaklar ¢cok keskindir, cihazinizin kullanim veya temizlik islemleri
esnasinda bunlari ellerken ¢ok dikkatli olun.

« Blenderinizi kullanmadan 6nce tim ambalaj parcalarini ¢ikarmis oldugunuzdan
emin olun.
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KULLANIM -

Blender sadece smooth-ice, milk-shakes, soslar hazirlamak veya malzemeleri
kanstirmak (pismis sebze corbasi, krep hamuru) icin tasarlanmistir.

1. Malzemeleri hazne (C) icerisine koyun. Asagidaki tabloda, kullanilacak
maksimum miktarlar belirtilmistir. Blenderi bu miktardan fazla bir sekilde
doldurmayiniz.

2. Kapadi (B), hazne (C) lizerine kilitleyiniz. (Sekil 1)

3. Olgii kabini (A), kapak tizerindeki yerine yerlestirin ve kilitlenmesi icin cevirin
(Sekil 2).

4. Hazneyi (C) motor Unitesi (G) tizerine yerlestirin. Hazneyi (C) pozisyonda kilit-
leyin ($ekil 3).

5. Cihazin fisini elektrik prizine takin ve yavas veya hizli hiz diigmesine (E veya
F) basin.

6. Calismasi esnasinda cihazi iki elinizle sikica tutun. Cihazi bir kerede bir dakika-
dan uzun bir stire araliksiz ¢alistirmayin. Bir dakikalik bir kullanimin ardindan,
cihazin fisini elektrik prizinden cekin ve yeniden calistirmaya baslamadan
once 30 dakika boyunca sogumasini bekleyin. Eger cihaz cok 1sinirsa, yeniden
kullanmaya baglamadan énce tamamen sogumasini bekleyin.

7. Cihazimz termal salterle donatilmistir (modele bagh olarak). Cihaziniz, agin
1sinmasi halinde otomatik olarak kapanacaktir. Cihazin baglantisim kesin ve
yaklasik 30 dakika boyunca sogumasim bekleyin; ardindan cihazi kullanmaya
devam edebilirsiniz.

Miktarlar (Maksi-

Malzemeler Tavsiye edilen hiz seviyeleri
mum)
Meyveler (kivi, muz, 2009 V2 seviyesinde 20 sn.
cilek, ananas...)
Sebzeler (domates, 200g V1 seviyesinde 10 sn. ve V2

avokado...) seviyesinde 50 sn.

Sebze corbalan 200 g pismis sebze + su V1 seviyesinde 10 sn. ve V2

(istege gore) seviyesinde 50 sn.
Milk-shake 100 g meyve + 300 ml siit V2 seviyesinde 30 sn.
Havuc corbasi 240 gr havug + 360 mlsu| V2 seviyesinde 1 dakika

Talimatlar :

- Cihazi bir dakikadan uzun sure surekli olarak calistirmayin.

« Cihaz calisirken malzeme eklemek igin, malzemeleri besleme agzindan (B) ilave
edin.

+ Hazneye (C) yerlestirmeden 6nce malzemeleri kiclik parcalar halinde kesin
(yaklasik 15 mm X 15 mm). Ayni anda ¢ok fazla miktarda malzeme kullanmayin.

DIKKAT: Eger malzemeler bigaklarin arasinda sikisirsa, cihazin fisini priz-
den cekin ve bir spatula yardimiyla gikarin.
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OGUTUCU VE MiNi DOGRAYICININ KU
LANILMASI (H VEYA |) (MODELLERE GOR
Oglitiict (H) sunlan yapmanizi saglayacaktir:

- Kahve 6gltmek (80 grama kadar

- Baharat (biber), piring ve badem, findik gibi kuru meyvelerin ufalanmasi veya
kiyilmasi.

Mini dograyici (1), et (80 grama kadar parcalar halinde kesilmis), sogan, sarimsak,
zencefil gibi malzemelerin kiyilmasini saglar.

DIiKKAT: Bu aksesuarlarin bicaklari (H2 veya 12) cok keskindir; dokunurken
dikkatli olun.

1. Malzemeleri yaklagik 15 mm X 15mm’lik parcalar halinde kesin. Ogitiici
veya mini dograyici haznesi (H1 veya I1) icerisine koyun. Asagidaki tabloda
kullanilacak maksimum malzeme miktarlari belirtilmistir.

Malzemeler Mlkt.arlar Tav5|ye'ed|IeT| hiz Aksesuar
(Maksimum) seviyeleri

Et (parcalar -

halinde) 1159 V2 seviyesinde 5 sn. |
Baharat (biber, -

karabiber, vb) 509 V2 seviyesinde 15 sn., H
Tane hal.erde 20-80g  [V2seviyesinde 15 sn. H
kahve, pirinc

Yer fistigi 1509 V2 seviyesinde 15 sn. H
Sogan 20-100g  |V2 seviyesinde 15 sn. |

2. Ogutuctiniin veya mini dograyicinin bicak blogunu (H2 veya 12) ilgili hazne
(H1 veya I1) Uzerine yerlestirin. Saat yonunde cevirerek bigak blogunu kilit-
leyin (Sekil 4)

3. Oguticiniin veya mini dograyicinin haznesini bicaklarla gevirin. Aksesuar
motor bloku (G) Uzerine yerlestirin ve yerinde kilitleyin (Sekil 5).

4, Cihazin fisini elektrik prizine takin ve yavas veya hizli hiz digmesine basin (E
veya F).

5. Cihaz cahisirken iki elinizle sikica tutun. Cihazi bir kerede 30 saniyeden uzun
sure calistirmayin.

6. Hazirladiginiz besinleri 6rnegin buzdolabinda saklayabilmeniz igin
aksesuarlarin hazneleri Uzerinde (H1 veya 1) koruma kapaklari (J) yer
almaktadir.
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TEMIZLiK B ]

- Blenderin fisini elektrik prizinden ¢ekin ve tim aksesuarlarini ¢ikarin.

« Bicak bloklari (H2 veya 12) keskindir dokunurken dikkatli olunmalidir.

« Motor blogunu (G) temizlemek icin nemli bir bez kullanin. Ozenle kurulayin.

+ Motor blogunu (G) asla akan suyun altina tutmayin. .

« Temizleme islemini kolaylastirmak icin, ¢ikarilabilir parcalari kullanimin hemen @
ardindan sicak sabunlu su ile yikayin.

+Hazne (C), kapak (B), olcu kabi (A) ve aksesuarlar (H1, 11 ve J) bulasik
makinesinde, (st sepette, “ECO” veya AZ KIRLI” programinda yikanabilir.



AMARAN: Arahan-arahan keselamatan adalah
sebahagian daripada perkakas. Sila baca dengan teliti
sebelum menggunakan perkakas baru anda. Simpan di
tempat yang mudah ditemui dan senang dirujuk pada
masa depan.

AWAS: Bagi mengelakkan bahaya yang disebabkan
oleh penetapan semula pemutus terma yang tidak
disengajakan, perkakas ini tidak boleh dibekalkan
melalui peranti pensuisan luaran seperti pemasa atau
disambungkan kepada litar yang kerap dihidupkan atau
dimatikan oleh utiliti (bergantung pada model).

KETERANGAN )
A Cawan penyukat H1. Penutup

B Penutup H2. Unit pisau

C Balang pengisar I Aksesori pengisar

D Sistem kunci keselamatan (bergantung pada model)

E Butang kelajuan rendah I1. Penutup

F Butang kelajuan tinggi I2. Unit pisau

G Unit motor J Penutup pelindung pencincang /

H Aksesori pencincang pengisar

(bergantung pada model)

SISTEM KUNCI KESELAMATAN (D) -

Peralatan tidak boleh dimulakan jika balang pengisar (C) atau aksesori (H atau I)
tidak ditempatkan atau dipasang dengan betul pada unit motor (G).

SEBELUM MENGGUNAKAN PENGISAR -

KALI PERTAMA

e Sebelum menggunakan pengisar untuk kali pertama, bersihkan semua aksesori
(A, B, C, H & I) dengan air suam yang bersabun (kecuali unit motor (G). Lihat
“Membersih” §). Bilas dan keringkan dengan berhati-hati.

® AWAS: mata pisau sangat tajam, kendalikannya dengan berhati-hati semasa

membersih atau menggunakan perkakas anda.
e Pastikan semua pembungkusan telah dikeluarkan sebelum menggunakan pengisar.
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MENGGUNAKAN PENGISAR -

Pengisar hanya boleh digunakan bagi membuat smoothie, susu kocak dan sos atau
untuk mencampurkan bahan (sup sayuran campur, wafel dan adunan penkek).

1. Masukkan bahan ke dalam balang pengisar (C). Rujuk kepada jadual di bawah
untuk mendapatkan kuantiti maksimum untuk digu nakan. Jangan isi pengisar
melebihi kuantiti ini.

. Kuncikan penutup (B) pada balang pengisar (C) (Rajah 1).

. Tempatkan cawan penyukat (A) ke dalam bukaan di dalam penutup dan putar-
kannya untuk menguncikannya pada tempatnya. (Rajah 2).

4. Letak balang pengisar (C) pada unit motor (G). Kunci balang pengisar (C)

dengan betul (Rajah 1).

5. Pasang plag peralatan dan hidupkannya dengan menekan butang kelajuan ren-
dah atau butang kelajuan tinggi (E atau F).

6. Pegang peralatan dengan kukuh menggunakan kedua-dua tangan semasa pen-
gendalian. Jangan kendalikan peralatan lebih daripada satu minit pada satu-
satu masa. Setelah mengisar selama satu minit, matikan suis peralatan dan
tunggu sehingga 30 minit sebelum mengisar semula. Jika peralatan menjadi
panas, biarkan ia sejuk sebelum anda terus menggunakannya.

7. Peralatan anda dilengkapkan (bergantung kepada model) dengan pemutus
termal. Sekiranya berlaku pemanasan terlampau peralatan anda akan dimati-
kan secara automatik. Putuskan sambungan peralatan dan biarkannya sejuk
selama kira-kira 30 minit, kemudian gunakan semula.

w N

Bahan Kuantiti (Maksimum) | Kelajuan yang disarankan

Buah-buahan (kiwi,
pisang, strawberi,

nanas...) 200 g 20s dengan V2
Sayur-sayuran (to- 200 10s dengan V1 dan 50s
mato, avocado...) 9 dengan V2

2009 sayuran dimasak 10s dengan V1 dan 50s
Sup sayur + air (pilihan) dengan V2
Susu kocak 100g buah + 300ml susu 30s dengan V2

Sup lobak merah

2409 lobak merah +
360ml air

1 minit dengan V2

Cadangan :

- Jangan kendalikan peralatan lebih daripada satu minit secara berterusan.

e Untuk menambah bahan apabila pengisar sedang digunakan, masukkan bahan

tersebut melalui lubang penyuap pada penutup (B).

® Potong bahan menjadi ketulan kecil (anggaran 15mm x 15mm) sebelum
memasukkannya ke dalam balang pengisar (C). Jangan proses kuantiti bahan

yang besar pada satu-satu masa.
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AWAS: Jika bahan terlekat pada mata pisau, cabut plag perkakas dan keluar-
kannya dengan spatula.

MENGGUNAKAN AKSESORI PENCINCANG
PENGISAR (H ATAU I) (BERGANTUNG PADA
Aksesori pengisar (I) membenarkan anda mencincang bahan seperti daging
(sehingga 80g setelah dipotong menjadi ketulan), bawang, bawang putih, halia...

Aksesori pencincang (H) membolehkan anda:

- mengisar biji kopi (sehingga 80g)

- mengisar atau mencincang pelbagai rempah (cili), beras, buah-buahan kering dan
kacang seperti kacang hazel, badam.

AWAS: Jangan kendalikan aksesori mata pisau (H2 atau I2) kerana ia sangat
tajam dan boleh menyebabkan kecederaan.

1. Potong bahan menjadi ketulan kecil (anggaran 15mm x 15mm). Masukkan bahan
tersebut ke dalam penutup pencincang atau pengisar (H1 atau I1). Rujuk kepada
jadual di bawah untuk mendapatkan kuantiti maksimum untuk digunakan.

ntiti juan yan .
Bahan Kua. tit Kel.a]ua yang Aksesori
maksimum disarankan

Daging (dipotong

menjadi ketulan) 1159 5s dengan V2 !
Rempah (cili, lada

hitam...) 504 15s dengan V2 H
Biji kopi, beras 20-80 g 15s dengan V2 H
Kacang tanah 150 g 15s dengan V2 H
Bawang 20-100 g 15s dengan V2 I

2. Tetapkan unit mata pisau pencincang atau pengisar (H2 atau I2) pada penu-
tup pencincang atau pengisar (H1 atau I1). Kunci unit pisau dengan memu-
tarkannya mengikut arah jam (Rajah 4).

3. Putarkan aksesori pencincang atau pengisar yang telah dipasang ke atas.
Letak aksesori pencincang atau pengisar pada unit motor (G) dan kuncikannya
(Rajah 5).

4. Pasang plag peralatan dan hidupkannya dengan menekan butang kelajuan ren-
dah atau butang kelajuan tinggi (E atau F).

5. Pegang peralatan dengan kukuh menggunakan kedua-dua tangan semasa pengen-
dalian. Jangan kendalikan aksesori lebih daripada 30 saat pada satu-satu masa.

6. Anda boleh menyimpan bahan-bahan yang telah anda sediakan ke dalam peti
sejuk dengan memasang penutup pelindung (J) pada penutup pencincang
atau pengisar (H1 atau I1).
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MEMBERSIH )

e Cabut plag pengisar dan keluarkan semua aksesori.

e Kendalikan mata pisau (H2 atau 12) dengan berhati-hati kerana ia sangat tajam.

e Lap unit motor (G) dengan kain lembap. Keringkan dengan teliti.

e Jangan letak unit motor (G) di bawah air paip. Untuk memudahkan pembersihan,
sentiasa basuh bahagian boleh tanggal dengan air suam yang bersabun serta
merta setelah digunakan.

e Balang pengisar (C), penutup (B), cawan penyukat (A) dan aksesori (H1,
I1 & J) boleh dibersihkan dalam mesin pencuci pinggan dalam dulang atas,
menggunakan program “ECO” atau “KOTOR SEDIKIT”.
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QUANG CAO: Hudng dan an toan la mot phan quan trong
trong tai liéu nay. Vui long doc ky trudc khi st dung thiét bi
mdi clia ban. Hay dit & vi tri ma ban c6 thé dé dang tim thay
dé tham khao trong nhiing lan sau.

LUU Y: D€ tranh n%uy hiém c6 thé xay ra do bat can khi dat
lai cau chi nhiét, khong dugc sir dung ting dun nay théng
qua thiét bi cong tac n%oal chang han nhu bo dt gid;, hodc
két ni véi mach dién thudng xuyén bat tét khi st dung (tuy

ki€u mau).
Mo ta -
A Ly do lwéng H Phy kién am (tuy model)
B Nap H1. Nap
Cc Cbi xay H2. khéi ludi dao
D Hé théng khoa an toan I Phu ting nghién (tuy kiéu mau)
E Nut tbe d6 thap 11.N&p.
F Nt téc d6 cao 12. Luti dao ‘
G Dong co J Céc nap bao quan may bam / may nghién

Hé théng khéa an toan (D)

Thiét bi khdng thé duoc khdi dong néu cbi xay (C) hoac cac phu tiing (H hodc I) khéng duoc 1&p vao dang vi tri trén
dong co (G).

Trudc khi sit dung 1an dau tién

® Truwoc khi siv dung may xay lan dau tién, vé sinh moi @ CHU Y: Cac Iwdi dao rat séc bén, nén cén than khi
phu kién (A, B, C, H & I) bing nwéc xa phong 4m vé sinh. . i
(ngoai trir dong co (G). Hay xem § “Lam sach” ). Rra  ® Phéi bdo dam réng bao bi d& duoc lay ra trudc khi
lai véi nwéc sach va 1am khoé ching that ky. st dung.

St dung may xay

May xay chi cé thé dugc st dung cho cac ché phadm nhu 2, Khéa nép (B) vao céi xay (C) (Hinh 1).
sinh t6, stra khuay va nudc sot hodc tron cac thanh phan 3. Pat ly do luong (A) trén phdn mé trén ndp va xoay dé

(sUp rau cai da n&u chin, bdt banh qué va banh kép). khéa vao dung vi tri. (Hinh 2).
‘ i 4. Dt cbi xay (C) lén trén dong co (G) va khoa cbi xay
1. Cho céc thanh phan vao céi xay (C). Tham khao bang (C) cho dung (Hinh 1).

duwéi day vé khéi luong téi da phai st dung. Birng cho
qua day may xay.

Thanh phan Khéi luong (T6i da) T8¢ d6 khuyén nghi
Tfal cay (kiwi, chudi, dau 200g 205 & Toc d6 2
tay, thom..)
Rau (ca chua, tréibo ...) 2009 10s 8 T6c d6 1 va 50s & Téc d6 2
Sup rau cl 200 g rau ndu chin + nudc | 10s & Téc dd 1va 50s & Téc do 2
Stra khudy 100 g trai cay + 300 ml sita 30s & T6c d6 2
Sup ca rét 2409 ca rét + 360ml nudc 1 phat & Téc d6 2
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5. Cém dién va m& may béng cach &n nat téc do thap
hodc téc do cao (E hoic F).

6. Nén cam chic thiét bi bing ca hai tay trong khi thao
tac. Khéng duoc van hanh may qua mot phut mot 1an.
Sau khi st dung trong mét phut tat may va cho 30 phut
trirdrc khi tiép tuc str dung. Néu may bj nong Ién, hay dé
cho né ngudi trwée khi tlep tuc sir dung.

7. Thiét bj clia ban duoc trang bi (tlly theo kiéu) mot cau
chi nhiét. Khi xay ra qué nhiét, thiét bi s& tw dong tét.
Ngét két ndi thiét bi va dé ngudi trong khoang 30 phut,
sau d6 co thé tiép tuc st dung.

Khuyén céo:
- Khéng nén dé may van hanh lién tuc hon mét phut.

® Muén cho thém céc thanh phan trong khi dang st dung
may xay, hay cho chung vao qua I tiép liéu trong nép

® Nén cét thirc an thanh miéng nhd (khoang 15mm x
15mm) truéc khi cho chung véao céi xay (C). Birng xt
ly cing mét lic mét lwong 16n cac thire an.

CHU Y: Néu thirc an bj ket lai dwéi lw&i dao, hay rut

phich dién va dung dao bay Iy chung ra.

CHU Y: Khéng nén dung tay cadm lwdi dao (H2 hoac
12) vi chung réat sit bén va co thé gay tén thwong.

St dung cac phu kién bam va nghién (H hoac ) (tuy kiéu mau)

Phu kién céi bam (I) cho phép ban bdm nhuyén cac thanh

phén nhw thit (dwdi 80g cat thanh miéng), hanh, tdi,

grng...

Phu kién céi nghién (H) cho phép ban:

- Nghién hat ca phé (dudi 80g)

- Nghién hosc bam cac loai gia vi (6t kho), gao, trai cay
kho va qua hach nhw hat phi, hanh nhan.

1. Hay cét thanh phan can bam thanh nhitng miéng nhd
(khoang 15mm x 15mm). Cho chuing vao cdi bam hozc
cbinghién (H1 hodc 11). Hay tham khao bang duoi day
vé cac khéi lwong téi da cé thé st dung

Thanh phan Khéi lugng (Téi da) | Téc dd khuyén nghi Phu tung
Thit (cat thanh 159 55 8 Téc 46 2 I
miéng)

Gia vi (6t kho, tiéu ... 509 155 8 T6c dd 2 H
Hat ca phé, gao 20-80 g 155 8 Téc d6 2 H

Dau phong 1509 155 8 T6c dd 2 H
Hanh 20-100g 155 8 Téc d6 2 1
2. L&p ludi dao bam hoc nghién (H2 hodc 12) trén ndp thép hoac téc d6 cao (E hodc F).

cbi bam hgoac cbi nghién (H1 hoac 11). Khoa ky béng

5. Gitr chat may béng ca hai tay trong khi thao tac. Birng

céch xoay theo chiéu kim dong hd (Hlnh 4).

. Xoay cbi bam hoac cbi nghlen da 13p rap theo huéng
di 1én. Bat c6i bam hoac cbi nghién 1én dong co (G) va
khéa né (Hinh 5).

w

van hanh may nhidu hon 30 giay mét Ian.

6. Ban co thé trir cac ché pham ctia minh trong ta lanh

bang cach dat cac ndp bao quan (J) trén ndp ci bam
hoac cdi nghién(H1 hodc I1).

I

. C&m phich dién va m& may Ién béing cach &n nit toc do

Ve sinh -
bd phan théo 1&p duoc trong nudc xa phong dm ngay
sau khi st dung.

® Cbi xay (C), nap (B), ly do lwdrng (A) va cac phu ting

Lau ddng co (G) béng khan am. Lau lai cho khd. (H1, 11 & J) co thé dwoc lam sach trong may riva chén

Birng bao gi¢' nhing ddng co' (G) vao dong nudc dang & khay trén, dung chuong trinh “TIET KIEM" hodc

chay. “HOI BAN".

® Dé cho viéc lam sach d& dang hon, hay ludn rira cac

Rut phich dién va thao tht ca cac phu kién ra.
Céan than véi cac lwdi dao (H2 hodc 12) béi vi
chiing rat sat bén.
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